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Tradycyjne wielkopolskie potrawy i produkty na Starym Rynku (2)

*W czwartek 13 sierpnia 2015 roku o godz. 15.00 na scenie kulinarnej na Starym Rynku w Poznaniu, z
udziatem Krzysztofa Grabowskiego, Wicemarszatka Wojewddztwa Wielkopolskiego, odbedzie sie
uroczyste podsumowanie i wreczenie nagréd laureatom finatu wojewddzkiego XV edycji konkursu ,,Nasze
Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionéw”. Wydarzenie odbywa sie pod patronatem honorowym Marka
WozZniaka, Marszatka Wojewédztwa Wielkopolskiego.*

Idea konkursu jest identyfikacja produktéw regionalnych, promocja regionalnej zywnosci oraz zachecenie
mieszkancéw obszaréw wiejskich do poszukiwania alternatywnych zrédet dochodu. Organizatorem
konkursu na szczeblu centralnym jest Polska Izba Produktu Regionalnego i Lokalnego w partnerstwie ze
Zwigzkiem Wojewddztw RP, a w regionach samorzady wojewddztw wraz z osrodkami doradztwa
rolniczego. Nagrody dla laureatéw ufundowat Urzad Marszatkowski Wojewddztwa Wielkopolskiego w
Poznaniu.

Konkurs, ktérego zadaniem jest przyblizenie mieszkaficom Poznania oraz turystom najbardziej
charakterystycznych dla Wielkopolski produktéw i potraw tradycyjnych, odbywa sie pierwszego dnia
Ogodlnopolskiego Festiwalu Dobrego Smaku.

Wspétzawodnictwo pomiedzy Kotami Gospodyn Wiejskich, matymi firmami przetwérstwa spozywczego z
obszaréw wojewddztwa oraz osobami indywidualnych, bedzie mie¢ miejsce sie na terenie Muzeum
Archeologicznego. Oceny produktéw dokona kapituta powotana przez Polskg Izbe Produktu Regionalnego
i Lokalnego. W tegorocznej edycji konkursu zgtoszono do oceny pieédziesigt produktéw spozywczych.
Zgodnie z regulaminem oceniane produkty podzielone zostang na cztery podstawowe kategorie oraz
podkategorie:

1. Produkty regionalne pochodzenia zwierzecego: produkty i przetwory miesne, produkty i
przetwory z ryb, produkty mleczne oraz miody;

2. Produkty i przetwory pochodzenia roslinnego: przetwory owocowe, przetwory warzywne,
produkty zbozowe oraz wyroby cukiernicze;

3. Napoje regionalne: napoje bezalkoholowe oraz napoje alkoholowe;

4. Inne produkty (produkty taczgce produkty roslinne ze zwierzecymi np. farsze).

Kapituta konkursu, po dokonaniu degustacji i oceny zaprezentowanych podczas finatéw regionalnych
produktéw, przyzna nagrode gtéwna w kazdej podkategorii oraz wyrézni po dwa produkty w kazde;j
kategorii.

Oproécz oceny produktéw, ktéra odbedzie sie na terenie Muzeum Archeologicznego, na scenie
usytuowanej na Starym Rynku odbedzie sie konkurs kulinarny na najlepsze danie regionalne. Po
przeprowadzonym naborze wsréd restauracji - cztonkach Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolska -
do konkursu przystapity trzy ekipy:

* RSH s.c. HOT-elarnia Puszczykowo, ktéra zaprezentuje zupe $lepe ryby (zupa ziemniaczana z
borowikiem) oraz danie gtéwne - pieczong perliczke w ziotach w ztocistym sosie, podawang z jeczmienng
kaszg pertowa i burakami z zurawing na ciepto;

* Pensjonat Pela - Wacek z Borui w powiecie nowotomyskim przygotuje zupe: kartoflanke z kwasnej
Smietany, a daniem gtéwnym bedzie pstrag wedzono - pieczony ze smazonymi szparagami oraz rumiane
pyzy z pikantnym sosem $mietanowo-ziotowym;

* Restauracja “Pod Niebieniem” z Poznania zgtosita w konkursie przystawke w postaci carpaccio z
kaczki po poznansku i danie gtéwne - jesiotra z rakami, patkg wodna, tatarakiem i puree z grochu.

Samorzad Wojewddztwa Wielkopolskiego przyktada duza uwage do popularyzacji zywnosci wysokiej
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jakosci pochodzacej z naszego regionu. Na terenie Wielkopolski odbywa sie ciggu roku wiele imprez w
ramach cyklu ,,.Smaki Regionéw”, promujgcych lokalng zywnos$¢ wsréd konsumentéw. Mamy sie czym
pochwali¢ takze pod wzgledem ilosci produktéw zarejestrowanych na Liscie Produktéw Regionalnych i
Tradycyjnych MRiRW - z Wielkopolski pochodzi ich 90.

Wazna role odgrywa réwniez Sie¢ Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolska, ktéra jest czescig Europejskiej
Sieci Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego. Prowadzi ona dziatania majgce na celu rozwéj turystyki
kulinarnej poprzez wspieranie lokalnej produkcji zywnosci wysokiej jakosci. Dziatania te obejmujg
przedsiebiorstwa zwigzane z sektorem zywnosci, tj. gospodarstwa rolne i rybackie, sklepy farmerskie,
gospodarstwa agroturystyczne, zajazdy i restauracje

serwujgce dania regionalne. Zainteresowanie cztonkostwem w Sieci cieszy sie rosnacg popularnoscia, o
czym $wiadczy chocby wzrastajgca liczba miejsc oznaczonych charakterystyczna niebieska tabliczka.

Dziekujemy za odwiedziny i zapraszamy ponownie

strona 2/2


http://www.tcpdf.org

