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"Ztotnicka Premium". Finat na targach "Smaki Regionéw"

8 pazdziernika 2012 r. podczas imprezy Smaki Regionéw odbyto sie podsumowanie Il edycji konkursu
»Ztotnicka Premium” na najlepszy wyréb z wieprzowiny ztotnickiej oraz na najlepszego producenta
wyrobdéw z wieprzowiny ztotnickiej. Laureaci otrzymali nagrody, ktére w imieniu Marszatka Marka
WoZniaka wreczyt Cztonek Zarzadu Wojewddztwa Wielkopolskiego Krzysztof Grabowski.

Organizatorem konkursu jest Urzad Marszatkowski Wojewddztwa Wielkopolskiego w Poznaniu, natomiast
opieke merytorycznag nad konkursem sprawuja: Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu, Instytut
Biotechnologii Przemystu Rolno - Spozywczego oraz Wielkopolskie Stowarzyszenie Hodowcéw
Producentéw i Przetwércéw Swin Ztotnickich.

Celem konkursu jest zachecenie firm branzy miesnej do produkcji wysokiej jakosci wyrobéw w oparciu o
wieprzowine ztotnicka oraz wsparcie rozwoju hodowli i tuczu Swin ras ztotnickich, jako alternatywy dla
tuczu masowego. Rasy ztotnickie: pstra oraz biata zostaty wyhodowane w Wielkopolsce i naleza do
nielicznych juz ras rodzimych utrzymywanych w kraju.

Wieprzowina ztotnicka doskonale nadaje sie do wytwarzania wyrobéw zywnosciowych wysokiej jakosci,
szczegblnie wedlin péZnodojrzewajacych. Dzieki modzie na tradycyjna zywnos¢ wysokiej jakosci hodowla
Swin ztotnickich odradza sie dzi$ po latach kryzysu.

Do Il edycji konkursu zgtosity sie 4 firmy, wsrdd nich zaréwno takie, ktére produkuja od wielu lat wyroby
z wieprzowiny ztotnickiej, jak i takie, ktére niedawno zainteresowaty sie tym surowcem. Do oceny
zgtoszono 16 wyrobéw, w wiekszosSci bardzo wysokiej jakosci. Kapituta ekspertéw powotana przez Zarzad
Wojewddztwa Wielkopolskiego wytonita laureatéw konkursu.

Gtéwna nagroda w konkursie jest prawo do oznaczania nagrodzonych wyrobdéw znakiem ,Ztotnicka
Premium”, jako wspélnym znakiem towarowym gwarancyjnym oraz korzystanie z dziatan promocyjnych
prowadzonych przez organizatora i jego partneréw w ramach konkursu. Korzystanie ze znaku ,,Ztotnicka
Premium” zobowigzuje producenta do dbania o wysoka jako$¢ wyrobdw w zakresie przestrzegania
receptury oraz pochodzenia surowca miesnego (rasy ztotnickie).

Z uwagi na bardzo wyréwnany poziom w Il edycji nie wytoniono najlepszego producenta wyrobéw
.Ztotnicka Premium”.

Laureaci lll edycji konkursu ,Ztotnicka Premium”

Kategoria | - wyréb surowy dtugodojrzewajacy (wedzonki, kietbasy)

Firma WYROZNIONY WYROB

Zaktad P.U.H. Karczek ztotnicki dtugodojrzewajacy

RzezZnictwo Wedliniarstwo
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Ryszard Mroczek

WIELKDPOLSKIEGO

RzezZnictwo-Wedliniarstwo

Stefan Stocinski

Schab wedzony ztotnicki

Kategoria Il - wedzonki gotowane lub parzone

Firma

WYROZNIONY WYROB

Zaktad P.U.H.
RzeZnictwo Wedliniarstwo

Ryszard Mroczek

Szynka ztotnicka gotowana

Kategoria Ill - kietbasy trwate i péttrwate parzone

Firma

WYROZNIONY WYROB

Rzeznictwo-Wedliniarstwo

Stefan Stocinski

Kabanos ztotnicki tradycyjny

Kategoria IV - pétprodukty i dania gotowe z miesa swiezego

Firma

WYROZNIONY WYROB

Rzeznictwo-Wedliniarstwo

Dr Maryniak

Panierowane chrusty ziotnickie z Zurawina

Nowicki Naturalnie
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Pasztet ostrzeszowski
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Jacek Nowicki

Dziekujemy za odwiedziny i zapraszamy ponownie

strona 3/3


http://www.tcpdf.org

