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Certyfikaty przynaleznosci do Sieci Dziedzictwa Kulinarnego
Wielkopolska

30 marca 2011 w Urzedzie Marszatkowskich Wojewddztwa Wielkopolskiego Krzysztof Grabowski, Cztonek
Zarzadu Wojewddztwa Wielkopolskiego wreczyt kolejnym podmiotom certyfikaty przynaleznosci do Sieci
Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolska.

Uroczystos¢ rozpoczeta sie od powitania gosci i stowa wstepnego Krzysztofa Grabowskiego, Cztonka
Zarzadu Wojewddztwa Wielkopolskiego. Nastepnie Zastepca Dyrektora Departamentu Rolnictwa i
Rozwoju Wsi Pan Marek Beer krétko scharakteryzowat nowych cztonkéw Sieci Dziedzictwa Kulinarnego
Wielkopolska. Po prezentacji wreczono certyfikaty cztonkowskie oraz tabliczki z logo sieci.

Wsréd nowych cztonkéw Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolska znalazta sie rodzinna firma
NOWICKI NATURALNIE Jacek Nowicki z Potasni w powiecie ostrzeszowskim, wytwarzajgca wedliny i
wedzonki metoda tradycyjna. Istniejacy od 2010 roku zakfad zostat juz nagrodzony na Ogélnopolskim
Festiwalu Pasztetnikéw i Potraw z Gesi. Certyfikat zostat przyznany réwniez Przedsiebiorstwu
Rolnemu Jan Wieta z Wasowa w powiecie nowotomyskim. Folwark Wasowo jest takze wysoko
wykwalifikowanym gospodarstwem agroturystycznym. Kolejnym laureat, ktéremu zostat przyznany
certyfikat to Gospodarstwo Agroturystyczne , Karczma Kaliska” Janusz Nowak z Szadku w gminie
Cekdéw Kolonia (powiat kaliski). Gospodarstwo to kultywuje tradycje kulinarne regionu, jest réwniez
wspotorganizatorem Festiwalu Utraconych Smakéw w Krainie Nocy i Dni. Czwartym uhonorowanym jest
APIHERBA Osrodek Apifitoterapii w Witostawiu Dr Edward Katuzny z gminy Osieczna (powiat
leszczynski). Specyfikg Osrodka jest stosowanie produktéw pszczelich i zielarskich w zywieniu,
profilaktyce i leczeniu.

W pézZniejszym terminie certyfikat odbiorg przedstawiciele ,,Restauracji Rycerska” z Szamotut.
Restauracja istnieje od 1979 roku, cechuje jg gtéwnie kuchnia wielkopolska ze wskazaniem dah z terenu
szamotulsko-wronieckiego. Wiekszos¢ potraw przygotowywanych jest wedtug starych regionalnych
przepiséw, przekazywanych z pokolenia na pokolenie.

Idea Sieci jest promocja produkcji i sprzedazy lokalnej i regionalnej zywnosci.

W pazdzierniku 2008 roku Wojewddztwo Wielkopolskie wraz z czterema polskimi regionami zostato
przyjete do Europejskiej Sieci Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego.

Zgodnie z Uchwatg Nr XXVI/367/08 Sejmiku Wojewddztwa Wielkopolskiego z dnia

21 lipca 2008 r. wtascicielem licencji na uzytkowanie logo Sieci Dziedzictwo Kulinarne Wielkopolska jest
Wojewddztwo Wielkopolskie.

Europejska Sie¢ Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego powstata po to, by utatwi¢ konsumentom i
turystom odnalezienie oraz sprébowanie lokalnej i regionalnej zywnosci w Europie. Pojecie Kulinarnego
Dziedzictwa sprowadza sie do wspdlnego logo, ustalonych kryteriéw uczestnictwa dla przedsiebiorstw,
wspdlnego marketingu i dziatan na szczeblu regionalnym i europejskim.

Gtéwnym celem regiondéw znajdujgcych sie w Sieci jest promocja rozwoju tradycyjnej i nowoczesnej
zywnosci opartej na lokalnych zasobach surowcéw. Regiony realizujg dziatania, ktére majg na celu
promocje i poprawe jakosci regionalnej zywnosci oraz wzmocnienie regionalnej tozsamosci. W obrebie
kazdego regionu istnieje regionalna sie¢ zrzeszajgca producentéw uczestniczacych w Sieci - sg nimi m.in.
gospodarstwa rolne, zaktady przetwdrstwa zywnosci i restauracje, podkreslajace swoje powigzania z
regionem.

Europejska Sie¢ Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego, ktéra dziata w 24 regionach z 8 panstw
europejskich, daje szerokie mozliwosci ochrony odrebnosci kulturowej regionu i zachowania dziedzictwa
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kulinarnego, poniewaz obejmuje nie tylko producentéw zywnosci, ale takze dostarczycieli surowcéw, czyli
hodowcéw, ogrodnikéw, rolnikéw, hurtownie, takze sklepy z tradycyjng zywnoscig lokalna, restauracje,
kawiarnie itp.

Uzywanie logo Sieci naprowadza konsumentdéw i turystéw na restauracje, sklepy, zaktady przetwércze,
czy gospodarstwa, ktére oferujg dania oraz produkty sporzadzone na bazie lokalnych surowcéw,
podtrzymujg lokalne zwyczaje, a takze wzmacniaja je, poprzez unowoczesnianie przepiséw. Pozwala to
cieszy¢ sie tradycyjna kultura i kuchnia przygotowywana przez renomowanych szeféw kuchni i
restauracje, jak réwniez mate rodzinne restauracyjki czy gospodarstwa agroturystyczne.

Regionalne Dziedzictwo Kulinarne jest symbolem wysokiej jakosci tradycyjnej zywnosci lokalnej, ktéry
promuje nie tylko tradycje ale takze dziedzictwo kulturowe regionu.

Logo Sieci pomaga w promocji matych, lokalnych producentéw zywnosci, a turystom - w ich znalezieniu.
Logo jest drogowskazem dla konsumentéw i turystéw, informujacym o miejscu, w ktérym przywigzuje sie
wage do tradycji.

Nalezy jednak pamieta¢, ze siec istnieje pomiedzy regionami, nie tylko firmami. Ma ona promowac
zywnos¢ danego regionu w catej Europie.

Aktualnie Sie¢ Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolska liczy 30 Cztonkdéw.

Restauracje i inne punkty gastronomiczne - 14 podmiotéw:
APIHERBA dr E.Katuzny Osrodek Apifitoterapii - Patac Witostaw, Osieczna
CAFE BORDO RESTAURANT, Poznanh

Dwoér Mysliwski Ustronie, teka Opatowska

Firma Ustugowa "JANSOWKA" Robert Jans, Kuslin

Gospoda Pod Rozbrykanym Kucem, Nowe Miasto N/Wartg
Gospodarstwo Agroturystyczne "Karczma Kaliska", Szadek
Gospodarstwo Agroturystyczne "Kmiecikéwka", Dolsk
Gospodarstwo Agroturystyczne , Celinka” A.M. Heflik, Ostrzeszéw
Gosciniec ,Gryszczeniéwka”, Wargowo

Restauracja "Mtyn na Prowincji", Lednogéra

Restauracja "Pod Pretekstem", Poznan

Restauracja "Rycerska", Szamotuty

Restauracja ,Jaskowa Zagroda"” , Rokietnica

Restauracja ,,TOGA" , Poznah

Producenci surowcéw w rolnictwie, ogrodnicy, przedsiebiorstwa rybotéwstwa/rybactwa i przetwércy
zywnosci - 16 podmiotéw:

"SEMCO" Specjalistyczne Gospodarstwo Nasienne i Przetwércze, Szamotuty
Agro-serwis Zaktad Masarski Bieganowo, Bieganowo

Gospodarstwo rolne Beata i Wojciech Walkowiak, Pakostaw

NOWICKI NATURALNIE Jacek Nowicki, Potasnia

Okregowa Spétdzielnia Mleczarska TOP-TOMYSL, Nowy Tomysl

P.P.H. "EMMA" Zakfad Mleczarski , Bojanowo

Piekarnia ,,Buteczka” Maria Wielgosz , Jastrzebniki

Przedsiebiorstwo Produkcyjne Katarzyna i Tomasz Rembowscy, Popéwko
Przedsiebiorstwo Produkcyjno-Handlowo-Ustugowe VITACORN sp. z 0.0., Poznan
Przedsiebiorstwo rolne Jan Wieta, Wasowo

Rolnicza Spétdzielnia Produkcyjna w Kruszewni, Swarzedz
RzeZnictwo-Wedliniarstwo Stefan Stocinski, Nowy Tomysl|

Ttocznia Sokéw Owocowych ,TeSO” s.c. Andrzej Ptonka, Izabela Ptonka, Zelazkéw
Zaktad Produkcji Spozywczej i Handlu Frackowiak Sp. J., Granowo

Zaktad Przetwdrstwa Rolno-Spozywczego ,,Widrek” Marek Nyckowiak , Poznan
Zaktad Cukierniczy Ryszard Marczak, Kalisz.
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Pliki do pobrania:

e nowyobraz.jpg - 77986 Mb
e kulinarnedziedzctwo.jpg - 59582 Mb

Dziekujemy za odwiedziny i zapraszamy ponownie
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