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Wielkopolska na targach Smaki Regiondéw

W dniach 11 - 14 wrzes$nia na terenie MTP w Poznaniu w pawilonie 8 odbedzie sie po raz pierwszy
samodzielna wystawa pn. ,Smaki Regionéw” - pawilon 8. W ramach tego wydarzenia zaprezentowane
zostang posiadajgce oznaczenia unijne produkty z Wielkopolski: andruty wielkopolskie, wielkopolski ser
smazony, rogal swietomarcinski i olej rydzowy.

W niedziele wstep wolny dla szerokiej publicznosci wejsciem od strony ul. Sniadeckich. W
pozostate dni wstep bedzie odptatny.

Regiony z Polski oraz kilka z zagranicy przedstawig przede wszystkim zywnos¢ o charakterze lokalnym, a
wiec charakterystycznym dla swoich regiondw, oraz tradycyjnym. Zywno$¢ ta ma charakter naturalny,
tzn. surowce do jej wytwarzania nie zostaty poddane procesom technologicznym zmieniajagcym ich sktad
- np. mleko nie jest odttuszczone, $mietana nie jest sztucznie zageszczana ani homogenizowana, wedliny
nie zawierajg dodatkéw biatkowych i innych. Zywno$¢ te beda przedstawia¢ na stoiskach regionéw
przede wszystkim ci producenci, ktérych produkty zostaty wpisane na Liste Produktéw Tradycyjnych
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Lista liczy obecnie 899 produktéw, w tym 86 z Wielkopolski. Na
stoiskach spotkamy sie z réznorodnymi znakomitymi wedlinami, serami, miodéwkami, przetworami z
owocOw i warzyw oraz innymi regionalnymi specjatami. Stoisko Wielkopolski bedzie goscito 30
producentéw z zywnoscia tradycyjna i regionalna.

Elita wsréd pokazywanych produktéw beda produkty z oznaczeniami unijnymi, w tym z
Wielkopolski: andruty kaliskie, wielkopolski ser smazony, rogal swietomarcinski i olej
rydzowy. Na pewno nie zabraknie ciekawych produktéw z innych wojewédztw, w tym oscypka i bryndzy
podhalanskiej, ktére jako pierwsze z Polski uzyskaty znak , Chroniona Nazwa Pochodzenia”. Zwracajmy
uwage na oznakowania produktéw, poniewaz posiadanie oznaczenia unijnego gwarantuje oryginalnosé
wyrobu i jego najwyzszg jakos¢.

Od kilku lat czes$¢ polskich regionéw, w tym Wielkopolska od 2008r., nalezy do Europejskiej Sieci
Dziedzictwa Kulinarnego. Europejska Sie¢ Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego, ktéra dziata w 24
regionach z 8 panstw europejskich daje szerokie mozliwosci ochrony odrebnosci kulturowej regionu i
zachowania dziedzictwa kulinarnego, poniewaz obejmuje nie tylko producentéw zywnosci, ale takze
dostarczycieli surowcéw, czyli hodowcéw, ogrodnikdw, rolnikéw, hurtownie, takze sklepy z tradycyjng
zywnoscig lokalna, restauracje, kawiarnie itp.

Gtéwnym celem regiondéw znajdujgcych sie w Sieci jest promocja rozwoju tradycyjnej i naturalnej
zywnosci opartej na lokalnych zasobach surowcéw, poprawa jakosci regionalnej zywnosci oraz
wzmochnienie regionalnej tozsamosci. W obrebie kazdego regionu istnieje regionalna sie¢ zrzeszajaca
producentédw uczestniczacych w Sieci - sg nimi m.in. gospodarstwa rolne, zaktady przetwdérstwa zywnosci
i restauracje, podkreslajgce swoje powigzania z regionem. Cztonkowie Sieci Dziedzictwa Kulinarnego z
réznych regionéw bedg réwniez przedstawiac¢ swojg oferte, a mozna ich rozpoznac po
charakterystycznym miedzynarodowym logo, rozpoznawalnym w wielu regionach Europy.

Zywnos¢ regionalng mozna nie tylko zobaczy¢ i posmakowad, ale takze zakupic. Oprécz wystawy na
scenie w pawilonie 8 odbywac sie bedg caty czas wystepy artystyczne o réznym charakterze, nie tylko
folklorystycznym, a takze podsumowanie Xl edycji konkursu , Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki
Regionéw” w dniu 11 wrzesnia o godz. 11.30 uwiehczone wreczeniem ,Peret” - nagrdéd za najlepsze
produkty zywnosciowe o charakterze regionalnym i tradycyjnym w Polsce. Z Wielkopolski mamy w tym
roku trzech laureatéw:

1/ Beata Walkowiak gospodarstwo agroturystyczne w Pakostawiu za szparagi kiszone,
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2/ Beata Futyma gospodarstwo agroturystyczne Huta Szklana gm. Krzyz Wielkopolski za ser
albuminowy ,,Cygier,”

3/ Jaskowa Zagroda -Napachanie za szare kluchy z okrasg i kapusta.

Zrédto: DR

Dziekujemy za odwiedziny i zapraszamy ponownie
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