POZNAN ZAPRASZA

Dozynki Wielkopolskie organizowane sg od 1999 r. — pierwszy raz w Rawiczu. W kolejnych
latach goscity w catym wojewddztwie: 2000 r. - Gniezno, 2001 r. - Jarocin, 2002 r. - Oborniki,
2003 r. - Gostyn, 2004 r. - Chodziez, 2005 r. - Wolsztyn, 2006 r. - Lubasz (Pow. Czarnkowsko-
Trzcianecki), 2007 r. - Koscian, 2008 r. - Slesin (Pow. Konirski), 2009 r. - Pita, 2010 r. - Srem,
2011 r. - Wrzesénia, 2012 r. - Ostréw Wlkp., 2013 r. - Sroda WIkp., 2014 r. - Oborniki, 2015 . -
Buk (Pow. Poznanski), 2016 r. - Liskdw (Pow. Kaliski), a w minionym roku odbyly sie w
Gnieznie. Jubileuszowe 20. Wojewddzko —Archidiecezjalne Dozynki Wielkopolskie zostang

zorganizowane w Poznaniu!

Miasto Poznan to dla wielu mieszkancéw i turystdw przede wszystkim znaczace w kraju
centrum biznesu, kultury i nauki. Jednak przygladajac sie doktadnie, Poznan — co wielu
pewnie zdziwi, to siedziba ponad 730 gospodarstw rolnych iponad 300 podmiotow
prowadzgcych dziatalnos$¢ zaliczang do dziatéw specjalnych, gospodarujgcych tgcznie na 8,4
tys. ha uzytkow rolnych.

Na gruntach ornych, fakach, pastwiskach, w sadach oraz szklarniach uprawiane s3 zboza,
rzepak, buraki cukrowe i pastewne, ziemniaki, warzywa gruntowe oraz kwiaty i inne rosliny
ozdobne. Obok upraw rozwija sie réwniez hodowla trzody chlewnej, bydta, owiec oraz koni -

tacznie ok. 3500 szt. inwentarza.

Najwieksza koncentracja uzytkow rolnych wystepuje w dzielnicy Nowe Miasto - w
Garaszewie, Pokrzywnie, Krzesinach, Minikowie, Gtuszynie i na Starotece oraz na Starym
Miescie — na Morasku i Radojewie.

Poza produkcja rolng pochwali¢ sie mozemy w Poznaniu licznymi gospodarstwami, w ktorych
dziatajg przetwdrnie zajmujace sie produkcjg surowek z warzyw czy kwaszeniem ogoérkow i

kapusty.

Poznan, jak i Wielkopolska, wyrdznia sie dbatoscig o dziedzictwo kulinarne. To w naszym
miescie i regionie wytwarzane sg stynne w catym kraju i Europie rogale swietomarcinskie.
Tradycja wypieku i renoma rogala wypracowana zostata przez cukiernikdw i piekarzy z

Poznania i okolic, ktérzy co roku, od przeszto 150 lat, na dzierh Swietego Marcina oferujg



mieszkanncom stolicy Wielkopolski ten wyrdb. Tradycyjnie wypiekany poznanski rogal
Swietomarcinski moze poszczyci¢ sie unijnym znakiem geograficznym, co potwierdza unijny
certyfikat "Produktu o Chronionej Nazwie Pochodzenia w Unii Europejskiej". Tym samym
poznanski rogal trafit na prestizowg liste regionalnych specjatéw, ktére powstajg z lokalnych
surowcow, wedtug oryginalnych przepisow i zgodnie z ekologig. Na co dzien technike jego
wypieku mozna podgladac¢ i wtasnorecznie ulepi¢ ten smakotyk w Rogalowym Muzeum

Poznania.

Kolejnym, uznanym przez specjalistow, ale i konsumentdw produktem jest kietbasa biata
parzona wielkopolska, ktdra jest 39 polskim produktem objetym ochrong w ramach unijnego
systemu chronionych nazw pochodzenia, chronionych oznaczen geograficznych

i gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci.

Wielkopolscy przetwércy moga pochwali¢ sie licznymi certyfikatami potwierdzajgcymi
wysokg jakos¢ wyrobdw rolno-spozywczych, jak tez tradycyjng metodg produkcji. W naszym
regionie mamy az 93 zarejestrowane produkty tradycyjne. W stolicy regionu znajdziemy
rowniez gzik wielkopolski, wielkopolski ser smazony, leberke wielkopolskg, marynate z
korbola, poznanski pumpernikiel Adama, plyndze, kaczke pieczong po wielkopolsku, galart,
zrazy zawijane po wielkopolsku, bigos, Slepe ryby, szare kluski, czernine, parzybrode, golonke
po wielkopolsku, rumpuc i wiele, wiele innych.

Wiele z tych przysmakéw mozna corocznie podziwia¢ i smakowac¢ na 0Ogdlnopolskim

Festiwalu Dobrego Smaku, Jarmarku Swietojariskim i innych wydarzeniach kulinarnych.
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