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Zarzadu Wojewddztwa Wielkopolskiego z dnia 28 listopada 2018 r.

Plan Dziatan w ramach projektu EcoWaste4Food
dotyczacy Instrumentu Polityki 1, tj. Wielkopolskiego Regionalnego

Programu Operacyjnego na lata 2014-2020

Opracowany przez kazdy region plan dziatania jest dokumentem zawierajgcym szczegoétowe
informacje o tym, w jaki sposéb wyciggniete wnioski ze wspdtpracy zostang wykorzystane w celu
udoskonalenia instrumentu politycznego poruszanego w tym regionie. Okresla on charakter dziatan,
ktdre majg zosta¢ wdrozone, ich ramy czasowe, zaangazowane strony, koszty (o ile wystepujg) oraz
zrédta finansowania (jesli wystepuja). Jesli ten sam instrument polityczny jest adresowany przez kilku
partnerow, wymagany jest tylko jeden plan dziatania.

Czesc | — Informacje ogdlne

Projekt: EcoWaste4Food
“Wspieranie ekologicznych rozwigzan innowacyjnych w celu zmniejszenia marnotrawstwa
zywnosci i promowania gospodarki efektywniejszej zasobowo”

Organizacja partnerska:
Wojewddztwo Wielkopolskie z siedzibg Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa
Wielkopolskiego w Poznaniu

Inne organizacje partnerskie (jesli dotyczy):

interesariusze, podmioty wymienione w ramach kazdego dziatania
Kraj:

Polska

Region NUTS2:
Wielkopolskie

Osoba do kontaktu:

Alicja Nowak

e-mail: alicja.nowak@umww.pl
telefon: +48 616266527




Czesc Il - Kontekst polityki

Plan Dziatan ma na celu wptynaé na:

] Program Inwestycji na rzecz wzrostu i zatrudnienia
] Europejski program wspotpracy terytorialnej
Inny instrument polityki rozwoju regionalnego

Nazwa przedmiotowego instrumentu polityki:

Wielkopolski Regionalny Program Operacyjny na lata 2014-2020

Wprowadzenie:

Plan Dziatan dla Wojewddztwa Wielkopolskiego sktada sie z trzech dziatan pilotazowych stanowigcych

dtugoterminowy system wsparcia dla ograniczenia marnotrawienia zywnosci w Wielkopolsce.

Projekt EcoWasted4Food, rozpoczety 1 stycznia 2017 r. tgczy regiony i miasta swiadome
potrzeb wynikajgcych z rosngcego poziomu marnowania zywnosci w réznych regionach Unii
Europejskiej. Wiodgcym partnerem projektu jest CIHEAM-IAMM (Miedzynarodowe Centrum
Zaawansowanych Srédziemnomorskich Studiéw Agronomicznych - Srédziemnomorski Instytut
Agronomiczny w Montpellier, Francja). Projekt obejmuje przedstawicieli z francuskiego regionu
Prowansja-Alpy-Lazurowe Wybrzeze, witoskiego miasta Ferrara, greckiego regionu Zachodnia
Macedonia, finskiego regionu Potudniowa Ostrobotnia, angielskiego hrabstwa Devon

i hiszpanskiego regionu Katalonia reprezentowanego przez Kataloriskg Agencje ds. Odpaddéw.

W Unii Europejskiej marnuje sie rocznie 88 min ton zywnosci [FUSIONS, UE projekt, 2016].
Odpowiada to 173 kg marnotrawionej zywnos$ci na osobe, przy czym catkowita ilos¢
wyprodukowanej Zywnosci w 2011 r. stanowita 865 kg/osobe
[http://faostat3.fao.org/download/FB/FBS/E]. Biorgc pod uwage liczbe mieszkancéw Polski
oszacowano, ze ilos¢ marnowanej zywnos$ci moze wynosi¢ nawet 7-9 min ton rocznie
(to ok. 238 kg/osobe), co plasuje nas na niechlubnym 5 miejscu w UE [Eurostat, 2006]. Wedtug
badan najczesciej wyrzucane produkty spozywcze to wedliny, pieczywo, warzywa i owoce.
Stwierdzono jednak, ze struktura i ilos¢ marnotrawionej zywnosci jest zrdéznicowana
w zaleznosci od regionu oraz zamoznos$ci mieszkancow. Potwierdzono, ze najwiekszy odsetek

marnotrawionej zywnosci dotyczy oséb zamoznych, zamieszkujgcych duze miasta, zdecydowanie
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mniejszy odsetek stanowig natomiast osoby starsze, studenci oraz osoby zamieszkujgce obszary
wiejskie.

Szacunkowo zatem w UE marnuje sie Srednio 20% zywnosci, w czym najwiekszy, bo 72%
udziat majg gospodarstwa domowe (ok. 47 min ton) i przetwérstwo (ok. 17 min ton), pozostate 28%
pochodzi z gastronomii (ok. 11 mln ton), produkcji podstawowej (ok. 9 mln ton) oraz handlu
hurtowego i detalicznego (ok. 5 min ton). Zestawiajagc powyzisze dane, nalezy podkreslic,
Ze nie obejmujg one strat pochodzgcych z rolnictwa, rybotéwstwa i innych gatezi produkcji zywnosci,
w ktérych odnotowano znaczne rozbieznosci w definiowaniu marnotrawienia zywnosci. Brak
rzetelnych i aktualnych danych pozwala domniemac kilkukrotnie wiekszg skale tego zjawiska,

niz dotychczas estymowano.

Koszty zwigzane z marnotrawieniem zywnosci w UE sg szacowane na 143 mld euro, z czego
98 mld euro pochodzi z gospodarstw domowych, w ktérych wyrzuca sie najwiekszg ilos¢ zywnosci
zdatnej do konsumpcji (dane z 2012 r.). Wyniki ewaluacji potwierdzity, ze marnotrawienie zywnosci
w gastronomii to koszt ok. 20 mld euro, z kolei w przetwodrstwie oraz handlu hurtowym i detalicznym
to odpowiednio ok. 13 i ok. 10 mld euro rocznie. Nalezy jednak podkredli¢, ze niestety brakuje
wiarygodnych danych obejmujgcych rézine sektory gospodarki, co skutkuje ich dynamiczna
fluktuacjag w miare pozyskiwania wiekszej liczby rzetelnych danych dotyczgcych marnotrawienia
zywnosci. Dodatkowo nalezy zaznaczy¢, ze koszty zwigzane z marnotrawieniem zywnosci to takze
koszty zwigzane z jej utylizacjg, ktéra prowadzi do emisji ponad 170 min ton CO; i zuzycia ponad

26 mln ton zasobow rocznie.

Ze wzgledu na istote zagadnienia warto podkreslié, ze jedynie dziatania zespotowe, takie
jak planowanie, wymiana doswiadczen i wiedzy, sg gwarancjg osiggniecia inteligentnego, trwatego
wzrostu gospodarczego sprzyjajacego wigczeniu spotecznemu. Ponadto, aktywne uczestnictwo
w doborze dobrych praktyk do przyjecia w danym regionie oraz zatwierdzenie planu dziatan ma

kluczowe znaczenie w projekcie.

W Planie Dziatan przyjeto nastepujgce definicje zwigzane z omawianym zagadnieniem

dotyczgcym marnotrawienia zywnosci:

Zywnosé lub $rodek spozywczy — zgodnie z art. 2 Rozporzadzenia (WE) nr 178/2002
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajgce ogdlne zasady

i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad ds. Bezpieczeristwa Zywnosci

Plan Dziafa EcoWaste4Food na lata 2019-2020 — Wielkopolska 3



oraz ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci, oznacza jakiekolwiek substancje
lub produkty, przetworzone, czesciowo przetworzone lub nieprzetworzone, przeznaczone do

spozycia przez ludzi lub ktérych spozycia przez ludzi mozna sie spodziewac.

Odpady zywnosci — zgodnie z 3 pkt. 4a Dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady
2008/98/WE z dnia 19 listopada 2008 r. w sprawie odpadow oraz uchylajgca niektére dyrektywy,
oznaczajg wszelkg zywnos$¢ zgodna z definicjg w art. 2 Rozporzadzenia (WE)178/2002 Parlamentu
Europejskiego i Rady, ktdra stata sie odpadami (odpady oznaczajg kazdg substancje lub przedmiot,

ktérych posiadacz pozbywa sie, zamierza sie pozbyé, lub do ktdrych pozbycia zostat zobowigzany).

Produkty uboczne — zgodnie z art. 5 dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady
nr2008/98/WE oraz z art. 10 ustawy z dnia 14 grudnia 2012 r. o odpadach, substancja lub przedmiot,
powstajgce w wyniku procesu produkcyjnego, ktérego podstawowym celem nie jest ich
produkowanie, mogg by¢ uznane za produkt uboczny, a nie za odpady, wytgcznie jezeli spetnione sg

nastepujgce warunki:
a) dalsze wykorzystywanie danej substancji lub tego przedmiotu jest pewne;

b) dana substancja lub przedmiot mogg by¢ wykorzystywane bezposrednio bez

jakiegokolwiek dalszego przetwarzania innego niz normalna praktyka przemystowa;

c) dana substancja lub przedmiot sg produkowane jako integralna cze$¢ procesu

produkcyjnego; oraz

d) dalsze wykorzystywanie jest zgodne z prawem, tzn. dana substancja lub przedmiot
spetniajg wszelkie istotne wymagania dla okreslonego zastosowania w zakresie produktu,
ochrony $Srodowiska i zdrowia ludzkiego, i nie doprowadzi do ogélnych niekorzystnych

oddziatywan na srodowisko lub zdrowie ludzkie.

Marnowanie zywnosci — zgodnie z Rezolucjg Parlamentu Europejskiego z dnia 19 stycznia
2012 r. Jak unikngé¢ marnotrawienia zywnosci: strategie na rzecz poprawy wydajnosci tancucha
zywnosciowego w UE (2011/2175 (INI)), oznacza produkty spozywcze odrzucone poza tancuch
rolno-spozywczy ze wzgledéw gospodarczych, estetycznych lub z powodu zblizajgcej sie daty
przydatnosci, ktére nadal jednak doskonale nadajg sie do spozycia i mogg by¢ przeznaczone

do konsumpcji przez ludzi, a ktére z braku mozliwego alternatywnego sposobu wykorzystania
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przeznacza sie do likwidacji i utylizacji, co powoduje negatywne efekty zewnetrzne pod wzgledem

wptywu na srodowisko, kosztow gospodarczych i braku dochoddéw dla przedsiebiorstw.

Wizyty studyjne w poszczegdlnych krajach partnerskich wskazaty nowe $ciezki rozwoju
w kierunku ograniczenia marnotrawienia zywnosci poprzez lepsze wykorzystanie zasobdw,
co w dtugoterminowej perspektywie ma bezposredni wptyw na nizsze koszty utylizacji odpadéw
bioorganicznych. Nalezy zauwazyé, ze odpady zywnosciowe mogg by¢ Zrédtem zasobowo-
oszczednej i przyjaznej dla Srodowiska gospodarki w regionach uczestniczagcych w projekcie. Wsréd
eko-innowacji, ktére prezentowano podczas wyjazdéw studyjnych, najbardziej inspirujgce

dla Wielkopolski s3:

I. Hiszpania, Katalonia

v’ Zarzadzanie zywnoscig "Gestié Alimentaria" - program odzyskiwania zywnosci $wiezej
(przekazywanie $wiezej zywnosci, ktora nie jest odpowiednia dla rynku detalicznego,
rodzinom bez zasobdéw finansowych) i gotowych positkéw (odbidr od firm cateringowych
i stotéwek szkolnych w celu dalszej dystrybucji wsrdd uzytkownikéow wskazanych przez
stuzby spoteczne). Osoby z niepetnosprawnoscig intelektualng s3 zaangazowane
w Swiadczenie ustug za posrednictwem specjalnych osrodkéw zatrudnienia, pomagajacych
w zwiekszeniu ich aktywnosci spotecznej i zawodowe;j.

v Food Recovery "GastroRecup" - inicjatywa ma na celu zachecenie restauracji
do przygotowywania positkbw po cenie rynkowej z wykorzystaniem produktéw
wykluczonych z obrotu handlowego, a takze podniesienie Swiadomosci spotecznej na temat
znaczenia aktywnego zaangazowania w walke z marnotrawstwem zywnosci.

v' Waz i my$l "Pesa i Pensa" — program stworzony, aby umozliwi¢ dzieciom i mfodziezy nauke
dobrych nawykéw, ktore bedg im towarzyszy¢ przez cate zycie i ktore przekazg rowniez
swoim rodzinom (segregacja, wazenie, notowanie ilosci odpaddéw, analiza danych
zwigzanych z generowanymi odpadami oraz okreslenie celdw do osiggniecia na nastepny
miesigc).

v' Bank Zywnosci w Barcelonie "Fundacié Privada Banc dels Aliments" - odzyskiwanie
produktow zywnos$ciowych wytgczonych ze sprzedazy z powodu nadprodukcji, daty

przydatnosci do spozycia, wady opakowania lub wygladu produktu i ich dystrybucja w czasie
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przydatnym do spozycia, do oséb w potrzebie za posrednictwem jednostek pomocy
spoteczne;.

Gleaners "Espigoladors" - redukowanie marnotrawstwa zywnosci poprzez gromadzenie
nadmiaru zywnosci od rolnikdw i firm dystrybucyjnych oraz przekazywanie ich
potrzebujgcym; prowadzenie dziatan podnoszgcych swiadomos$¢ (kampanie informacyjne,
szkolenia, dostarczanie narzedzi), aby kazdy maégt zaoferowac wtasne rozwigzanie problemu.
Projekt mikro-darowizn realizowany przez firme Caprabo — przekazywanie produktow, ktére
nadal nadajg sie do spozycia, do pobliskich organizacji spotecznych zarejestrowanych
w Bankach Zywnosci.

Projekt Food Bridge ,Pont Alimentari” - stworzenie sieci interakcji (Bridge) pomiedzy
darczyficami i podmiotami otrzymujgcymi wsparcie, ktéra ma wywrzec¢ pozytywny wptyw
na zapobieganie marnotrawieniu zywnosci poprzez kampanie edukacyjng na temat
Srodowiska, opartg na wspodlnych wartosciach i efektywnym wykorzystaniu zasobodw
naturalnych. Cel ten osigga sie m. in. poprzez diagnoze ilosci wyrzucanej zywnosci
w gospodarstwach domowych, gastronomii i dystrybucji detalicznej w restauracjach oraz
podnoszenie $wiadomosci w zakresie ograniczania marnotrawienia zywnosci i sugestie
dotyczace jej poprawy.

DISA The Pantry of Solidarity Food — organizacja, ktérej celem jest zaspokajanie
podstawowych potrzeb zywieniowych i higienicznych rodzin zagrozonych marginalizacjg
i / lub wykluczeniem spotecznym poprzez oferowanie comiesiecznych dostaw zywnosci

i artykutow higieny osobiste;j.

Wtochy, Ferrara

ActivECOlab "uczenie sie przez dziatanie" - otwarte szkolenia dla lokalnej spotecznosci, ktéra
uczy sie o sposobach ograniczania marnowania zywnos$ci w gospodarstwach domowych
poprzez ponowne wykorzystanie pozostatosci pozywienia oraz o kreatywnych pomystach
na wykorzystywanie jadalnych sktadnikdw uwazanych za odpady.

Brutti ma buoni ,Il Mantello” - praktyka odzyskiwania odpaddw zywnosciowych
i przekazywania potrzebujgcym zywnosci z matymi niedoskonato$ciami, lecz nadal jadalnej,

wspierana przez supermarkety i angazujgca wiele organizacji charytatywnych jako

beneficjentow.
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Cibo Amico — program majacy na celu odzyskiwanie niewykorzystanych positkéw
w stotéwkach i ich dystrybucje do organizacji non-profit.

RistoriAMO1 "Zero waste restaurant" - ograniczanie marnotrawienia zywnosci poprzez
promowanie dobrych praktyk - zabierania pozostatosci positkéw z restauracji i spozywania
ich w domu (alternatywa dla dziatania "doggy bag", co pozwala ograniczy¢ ilos¢ odpadow
w gastronomii). Inicjatywa cieszy sie sporg popularnoscig wsrdd restauratoréw z uwagi
na korzysci podatkowe jakie wigzg sie z ograniczaniem produkcji odpadow.

Rynek Last Minute - sprzyja tworzeniu tak zwanych sieci "Solidarnosci" w regionie
i kontaktom miedzy instytucjami non-profit a przedsiebiorstwami, promujgc odzyskiwanie

nadwyzek zywnosci, szkolenia dla szkét, firm i instytucji, komunikacje i marketing.

Finlandia, Potudniowa Ostrobotnia

Szkota Podstawowa llmajoki — program zapobiegania marnotrawieniu zywnosci wsrod
ucznidow poprzez ciggte ksztatcenie dzieci w zakresie ograniczania ilosci odpaddéw, w tym
zachecanie dzieci do naktadania na talerz optymalnej porcji zywnosci w stotéwce.
Uniwersytet Nauk Stosowanych Seinajoki - tworzenie nowych modutéw studiéw zwigzanych
z zywnoscig, rolnictwem i technologia zywnosci realizowanych poprzez praktyke
i wspoétprace z firmami prywatnymi (kursy zwigzane z odpadami spozywczymi
w restauracjach, zarzadzanie w przemysle spozywczym i know-how opakowalnictwa
dla studentdéw inzynierii).

Lakeuden Etappi Oy (Regionalna Agencja ds. Gospodarki Odpadami) — $wiadczenie ustug
doradztwa prawnego w zakresie odpadéw komunalnych, sortowania i obchodzenia sie
z odpadami oraz ich redukcji, a takze tworzenie i dystrybucja materiatéw edukacyjnych
dotyczacych odpaddéw spozywczych wdrazanych w szkotach (program zero odpadéw dla
szkét - przyznano nagrode szkole, ktéra wyprodukowata najmniej odpadédw zywnosciowych).
Atria Finland - firma spozywcza prowadzgca program "Odpady sg niepotrzebne!", tworzaca
wskazniki stuzgce do monitorowania catkowitej ilosci odpaddéw, ich rodzaju, odpaddéw
gotowych produktéw, ich ponownego uzycia i strat zwigzanych z jakoscia, a takze tworzgca
kulture organizacyjng zapobiegajagcg marnowaniu zywnosci (m.in. kontrola jakosci

surowcow, a takze kalibracja proceséw produkcyjnych, znaczacy wptyw kazdego pracownika
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w tancuchu produkcyjnym, zwiekszajgcy satysfakcje z pracy poprzez zapobieganie
marnowaniu Zywnosci).

Omenahaus — firma oferujagca ustugi transportu owocéw: kazdy wiasciciel ogrodu
przydomowego moze zamoéwié skrzynie do zbierania owocéw. Firma Omenahaus zbiera
skrzynie z owocami i transportuje je do wiasnego mtyna, gdzie sg przetwarzane na soki.
Alavuden Oljynpuristamo - inteligentne i innowacyjne zarzadzanie produktami ubocznymi
produkcji oleju rzepakowego w celu zapewnienia rentownosci i trwatosci firmie oraz
ograniczenie produkcji bioodpaddéw poprzez sprzedaz pasz dla zwierzat i konwersji
na energie cieplna.

Klub ResQ - aplikacja mobilna pozwalajgca restauracjom na sprzedaz klientom pozostatych
positkdw ze znizka, odbieranych z restauracji osobiscie w ramach czasowych wyznaczonych

przez restauracje.

Francja, Prowansja-Alpy-Lazurowe Wybrzeze

Szpitalne stotéwki w Avinionie - redukcja odpaddw zywnosciowych w szpitalu odbywa sie
za pomocg nowych technik produkcji, kupowania lokalnie uprawianych roslin, ksztattowania
codziennej porcji positkdow pacjentow, przekazywania niespozytych positkéw do Czerwonego
Krzyza i korzystanie ze zbiornikéw biodegradujgcych odpady organiczne.

Local en bocal - przetwarzanie i konserwowanie owocow i warzyw z produktdw zakupionych
od lokalnych dostawcéw (zdrowe warzywa i owoce, ale o zbyt matym rozmiarze lub
nieodpowiednim ksztatcie). Wyprodukowane zupy sg sprzedawane do stotéwek szkolnych
i lokalnych sklepow.

Imagine84 - centrum pakowania i redystrybucji ma na celu zmniejszenie marnotrawienia
owocoéw i warzyw poprzez ulepszenie i rozwdj procesu przekazywania zywnosci,
zapewnienie systemu obnizania podatku dla darczyicéw i zapobieganie wykluczeniu
spotecznemu bezrobotnych poprzez szkolenia.

Fondalim PACA oraz Proxidon - aplikacja mobilna tgczaca i wspierajgca dziatania
solidarnosciowe firm spozywczych z korzyscig dla organizacji zaangazowanych w dystrybucje
pomocy zywnosciowej, umozliwiajgca kazdemu dostep do zywnosci réznorodnej i wysokiej

jakosci.
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Supermarket Auchan - realizuje program szeroko pojetej dziatalnosci recyklingowej

i proekologicznej, przejawiajacy sie: segregacjy produktow wycofanych z pétek (podarte
opakowanie, zblizajgcy sie termin przydatnosci do spozycia), przekazywaniem odpowiednich
produktow na cele charytatywne, przeznaczaniem chleba na pasze dla zwierzat oraz
przeksztatcaniem odpaddw ulegajacych biodegradacji w kompost.

Regionalny nabdr wnioskdw ,,Reduce Food Waste” - program wspierajacy projekty, ktore
wpisujg sie w nastepujgce cele: redukcja strat podczas pierwotnej produkcji, przetwarzania,
przechowywania i dystrybucji zywnosci; ponowne wykorzystanie lub redystrybucja
zywnosci; redukowanie marnotrawienia zywnosci w gastronomii; potencjalne przetwarzanie
odpaddw spozywczych na karme dla zwierzat.

Regionalny nabdér wnioskéw ,Filidechet” — dofinansowanie wnioskéw wspierajgcych
i promujgcych innowacyjne i eksperymentalne projekty m. in. dotyczgce gospodarki o obiegu
zamknietym, zmniejszajace ilosci odpaddéw przeznaczonych do sktadowania i spalania,
optymalizujgce recykling.

ARPE - "Zréwnowazone stotéwki szkolne" - projekt Regionalnej agencji ds. $rodowiska
i rozwoju ekologicznego, ktérego celem jest przeprowadzenie modutéw szkoleniowych
w stotéwkach w przedszkolach, szkotach podstawowych i ztobkach. Moduty zawieraty rézne
zagadnienia dotyczgce odpaddéw zywnosciowych, produkcji, zaopatrzenia lokalnego, norm
sanitarnych i handlowych w zakresie lokalnych dostaw, ekologicznych i lokalnych metod
gotowania, edukacji i komunikacji w zakresie "zrownowazonej" zywnosci.

CETA - "Warsztaty przetwdrstwa warzyw" - projekt, w ktérym rolnicy opracowujg proces
transformacji w celu wykorzystania niesprzedanych owocéw i warzyw z wtasnej produkgcji.
Celem jest przetworzenie ich w konserwy, a nastepnie sprzedaz nowego produktu przez caty
rok, a nie tylko w sezonie. Gtéwna siedziba organizacji wyposazona jest w caly sprzet
niezbedny do przetwarzania owocow i warzyw na produkty w stoikach, zgodnie z zasadami

higieny.

Grecja, Zachodnia Macedonia

BOROUME - organizacja non-profit, ktorej celem jest ograniczanie marnotrawienia zywnosci

i niedozywienia, poprzez zwiekszanie swiadomosci na temat marnowania zywnosci w domu

i na polu, ksztatcenie ucznidéw i tgczenie lokalnych beneficjentéw z dostawcami.
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ARSIS Kozani - Stowarzyszenie na rzecz Spotecznego Wsparcia Mtodziezy, ktéra znajduje sie
w trudnej sytuacji lub niebezpieczenstwie i w obronie jej praw, przeciwdziata marginalizacji
mtodziezy poprzez uprawe wifasnych warzyw, niezalezne zbiory warzyw, nizszg cene,
promowanie zakupu zywnosci przez bogatych ludzi i przekazywanie ich biedniejszym.
A.S.O.P. Velventos Dimitra - zero odpaddéw w przetwdrstwie owocéw dzieki Scistej
wspotpracy z fabryka sokow.

Kourellas SA - przewidziane innowacje ekologiczne odnoszg sie do wykorzystania odpadéw
z procesu produkcji sera, ktére sg wykorzystywane do produkcji innych rodzajow sera,
a takze do produkcji pasz dla zwierzat.

Z pierwszej reki (Apo Proto Heri) - producenci sprzedajg mleko z dystrybutora, omijajac
posrednikédw. Konsumenci moga zakupi¢ mleko uzywajac wtasnych szklanych butelek lub

korzystajac z plastikowych butelek nadajgcych sie do recyklingu.

Biorgc pod uwage powyzsze eko-innowacje szczegdlnie istotnymi elementami przysztych dziatan

sq aspekty zwigzane z:

1.

identyfikacjg problemu odpaddéw spozywczych w Wielkopolsce i w skali catego kraju
(badania konsumenckie i producentéw pokazujgce skale problemu),

identyfikacjg czynnikdw ksztattujgcych wielkos¢ i strukture marnowanej zywnosci (sposéb
zakupu zywnosci, czestotliwos¢ zakupow, struktura kosztéw, odczytywanie etykiet,
Swiadomos¢ mozliwosci przetwarzania surowcow itp.),

ekonomicznymi konsekwencjami marnotrawienia zywnosci w funkcjonowaniu gospodarstw
domowych oraz firm produkujgcych zywnosé,

zdobywaniem wiedzy o strukturze marnowanej zywnosci (jakos¢, sposéb pakowania, data
przydatnosci do spozycia, sktad produktu, etykietowanie, itp.),

wdrazaniem pilotazowych programéw edukacyjnych w zakresie przeciwdziatania
marnotrawieniu produktéw spozywczych oraz efektywnego wykorzystania surowcow
i zasobow (szeroki zakres struktury spotecznej - skierowany gtéwnie do mtodych obywateli,
ktorych zwyczaje mozna ksztattowaé poprzez stosowanie odpowiednich technik nauczania
i warsztatbw na temat Swiadomego wykorzystania zasobdw, a takie potencjalne
wykorzystanie réznych frakcji powstajgcych podczas przemystowej produkcji zywnosci

np.: zajecia fakultatywne, warsztaty, szkolenia, burza mézgdéw, myslenie projektowe itp.).
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Aby sprostaé potrzebom i oczekiwaniom, konieczne jest podjecie dziatan zmierzajacych do:

1. ograniczenia iloSci odpaddw poprzez edukacje w zakresie wtasciwego i optymalnego
wykorzystania dostepnych zasobéw w celu ograniczenia nadprodukcji i nadmiernej
konsumpcji,

2. podniesienia swiadomosci konsumentéw i producentdw w zakresie zbieznosci aspektéw
produkcji zywnosci (popyt - podaz, ksztattowanie rynku),

3. opracowywania rozwigzan systemowych zwiekszajacych atrakcyjno$¢ rozwigzan
zapobiegajacych marnotrawieniu zywnosci (programy lojalnosciowe, ulgi podatkowe itp.),

4. opracowania i optymalizacji systemow do pozyskiwania ogniw dystrybucji i stosowanie
produktéw o niskim poziomie przetworzenia oraz wysokiej jakosci przez banki zywnosci,

5. stworzenia dogodne] przestrzeni dla wspdtpracy gospodarki i nauki w celu opracowania
innowacyjnych instrumentow wspierajgcych optymalne wykorzystanie zasobéw zywnosci
(rozwdj nowych technologii produkcji, modernizacja parkéw maszynowych, projektowanie
innowacyjnych urzadzen do usuwania odpaddw organicznych),

6. podnoszenia konkurencyjnosci producentéw poprzez adaptacje eko-innowacji, ktore

ograniczajg marnotrawstwo zywnosci.

PODSTAWA | PODSUMOWANIE WYNIKOW FAZY | PROJEKTU EcoWaste4Food

Projekt zatytutowany "Wspieranie ekologicznych rozwigzan w celu zmniejszenia
marnotrawstwa zywnos$ci i promowania gospodarki efektywniejszej zasobowo" odnosi sie
do potrzeby stworzenia planu dziatan m.in. zwiekszajgcego liczbe projektéw w obszarze
"Biosurowce i zywnos$¢ dla swiadomych konsumentéw" Regionalnej Strategii Innowacji, a takze
w obszarze Inteligentnej Specjalizacji lll: Przemyst jutra (Wyspecjalizowane technologie, maszyny,
urzgdzenia i ich elementy dla przemystu rolno-spozywczego) w Wielkopolsce pod kierownictwem
Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa Wielkopolskiego w Poznaniu. Istniejg dwa etapy
wykonywanej pracy:

1) wymiana wiedzy i doswiadczen miedzy regionami oraz opracowanie regionalnych/lokalnych
planéw dziatania,

2) monitorowanie i wdrazanie plandéw dziatania oraz zalecen dotyczgcych polityki regionalne;.
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Niniejszy dokument konczy etap 1 i okresla plan dziatania na rzecz wsparcia wtasciwego
wykorzystania biomateriatdw i zywnosci w lokalnym przemysle oraz w gospodarstwach domowych.
W latach 2017-2018 uczestnicy projektu EcoWste4Food wymienili sie dobrymi praktykami, wiedzg
i doswiadczeniem, aby okresli¢, w jaki sposdb opracowaé skuteczne srodki i strategie regionalne,
i przekazac je zainteresowanym stronom poprzez wspoétprace pomiedzy sektorem prywatnym,

uniwersytetami i innymi interesariuszami w regionach partnerskich.

Partnerzy projektu w oparciu o zebrane doswiadczenia najlepszych praktyk
z poszczegdlnych regiondw moga wybrac do wspétpracy z ekspertami i liderami nastepujgce obszary
tematyczne (SA):
SA1. -edukacjawramach wielkopolskiego tygodnia ograniczania marnotrawienia zywnosci,
SA2. - przedsiebiorstwa walczace ze sposobem myslenia i kompetencjami w zakresie
odpadow zywnosciowych,
SA3. - wdrozenie kampanii wsparcia dla bankdéw zywnosci, (dystrybucja zywnosci

do beneficjenta ostatecznego).

Sposrod wyzej wymienionych obszaréw przedstawiciele Wielkopolski wybrali dobre
praktyki, ktére zostaty wdrozone w regionach partnerskich i wytworzyty mierzalne wyniki nie tylko
dla samych organizacji, ale takze dla szerszych grup interesariuszy, w tym spotecznosci lokalnej.
Wspieranie wiedzy, kompetencji i podejscia zorientowanego na potrzeby biznesu (SA1) stanowi
istotne aspekty wspierania zmniejszania marnotrawienia zywnosci w Wielkopolsce. Instytucje
odpowiednie do wstepnego okreslenia dobrych praktyk, to Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu
i Bank Zywnoéci. Jednocze$nie nalezy prowadzi¢ kampanie podnoszace $wiadomosé, skierowane
zaréwno do klientow i producentéw zywnosci, jak i do ogdtu spoteczenstwa, w celu wsparcia zmian

w zachowaniu i nastawieniu do marnotrawienia zywnosci.

Wsparcie dla nowego podejscia do konsumentow i edukacji branzowej w celu
przeciwstawienia sie mentalnosci i kompetencjom zwigzanym z odpadami zywnosciowymi jest
rownie waznym aspektem wspierania spotecznosci poprzez potgczenie wspdtpracy badawczej
i biznesowej (R&B) (SA2). Na tym etapie konieczne jest stosowanie innych narzedzi, bardziej
zorientowanych na cele rozwigzan problemowych. Zauwazono, ze instytucje i producenci zywnosci,

ktorzy wdrazaliby dobre praktyki w swojej dziatalnosci, byliby bardzo zainteresowani fatwym,
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bezkosztowym i szybkim procesem optymalizacji produkcji zywnosci w celu ograniczenia

marnotrawienia zywnosci.

Sytuacja bankéw zywnosci w odniesieniu do wspétpracy z organizacjami non-profit wydaje
sie do$¢ ztozona, a przedsiewziecia biznesowe nie zawsze okazujg sie skuteczne. Wdrozenie
i zaadoptowanie rozwigzan wspierajacych kampanie bankéw zywnosci (SA3) jest doskonatym
przyktadem tego, gdzie i jak mozina wdrozyé dobre praktyki, w sposéb pokazujagcy metody
przeciwdziatania niewtasciwemu wykorzystaniu zywnosci w obszarach, ktdre nie sg atrakcyjne dla
producentéw zywnosci i gdzie swobodny transfer zywnosci jest niemozliwy. Taka sytuacja moze byc¢
wynikiem niejasnych rozwigzan prawnych lub niewystarczajgcych ulg podatkowych. Banki zywnosci
organizujg szereg wydarzen zwigzanych z tym tematem, np. budowanie sieci wspétpracy z firmami
handlowymi, dostarczanie zywnosci w ramach pomocy do lokalnych organizacji spofecznych,
okazjonalne zbieranie zywnosci i wiele innych kampanii. Ma to na celu zachecenie do aktywnego
zaangazowania sie wszystkich mieszkancéw, aktywnego wspierania optymalnego wykorzystania
zasobow zywnosciowych i przeciwdziatania marnowaniu zywnosci. Diagnozowanie i wdrazanie
sposobdéw dystrybucji zywnosci do beneficjenta ostatecznego jest wazne dla optymalizacji procesu
wykorzystania zasobdéw oraz dotyka kwestii bioetycznych spoteczenstwa i interesu przedsiebiorcéw
na rzecz innowacji ekologicznych w procesie produkcji i konsumpcji zywnosci.

Ponizsza ilustracja przedstawia dziatania opracowane dla wojewddztwa wielkopolskiego,
podzielone na obszary tematyczne zdefiniowane w projekcie EcoWaste4Food.

Akcje pilotazowe dla efektywnego wykorzystania biosurowcéw i zywnosci dla
Swiadomych konsumentow
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Dedykowane dziatania pilotazowe w zakresie ustalania przyczyn marnotrawienia zywnosci

to proponowany kwestionariusz konsumencki oraz ankieta skierowana do producentéw.
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Ankieta konsumencka bedzie miata na celu uzyskanie odpowiedzi na pytanie, co jest przyczyng
marnotrawienia zywnosci w Wielkopolsce — regionie, ktéry jest uznany za jeden z najbardziej
gospodarnych w Polsce.
W wyniku spotkan wielkopolskiej grupy interesariuszy projektu EcoWaste4Food powstaty pytania
dotyczace kilku zagadnien:
1. Jaki jest problem zarzadzania funduszem na zywnos$¢ przez gospodarstwo domowe
(jaki udziat procentowy, mozliwa struktura)?
2. W jaki sposdéb produkty, ktére nie zostaty spoiyte w catosci, sg traktowane dalej
(przechowywanie, przetwarzanie, wykorzystanie)?
3. lle produktéw podlega terminowaniu i jakie sg grupy tych produktéw?
4. Jakie jest marnowanie zywnosci w rodzinach wieloosobowych, jakie w jednoosobowych i jak

ten proces wyglagda w zaleznosci od zamoznosci respondentéw?

Istotne jest rowniez, aby diagnoza i plany dalszych dziatar zawieraty informacje:

1. Czy konsument czyta etykiety lub rozumie je (czy ma wptyw na pdzniejsze wykorzystanie
produktu, czy sktad moze wptyngc na dalsze wykorzystanie, czy wyrzucié, poniewaz zawiera
zbyt duzo sktadnikéw, ktérych nazwy zaczynajg sie od ,,E”)?

2. Czy konsument ma wiedze o tym, jakie dziatania mozna podja¢ w celu przedtuzenia trwatosci
resztek, czy moze wskazaé kierunki ich wykorzystania, czy tez wymagatby wsparcia w tej
kwestii (w kolejnym etapie mozliwe jest zaproponowanie serii szkolen i warsztatow na temat
zapobiegania marnotrawieniu zywnosci i ich dalszego wykorzystania oraz wptywu tych

dziatan na zdrowie, budzet rodzinny i sSrodowisko - aspekt ekologiczny)?

Na podstawie wynikéw takich badan mozna sformutowac zalecenia dla konsumenta, aby zapobiec
marnotrawieniu zywnosci i zmniejszy¢ jej straty zwigzane z ignorancjg rzutujgcg na jej dalsze

wykorzystanie (np. broszury, popularne publikacje itp.).

Grupa docelowa: studenci 3-5 roku studiéw uniwersytetéw wielkopolskich, licealisci, uczniowie

szkot patronackich, studenci uniwersytetu Il wieku.

Ankieta skierowana do producenta bedzie miata na celu uzyskanie odpowiedzi na pytanie, jaka jest
przyczyna marnotrawienia zywnosci i jakie narzedzia systemowe nalezy wprowadzi¢ w celu

ograniczenia tego procesu:
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1. identyfikacja potrzeb i woli do dalszego wykorzystania produktéw (np. odbiorcy
niezgodnych/nieodpowiednio uksztattowanych surowcéw: ksztatt jabtka, jego rozmiar lub
nieprawidfowa etykieta produktu itp.) lub odpady poprodukcyjne do wykorzystania w innych
produktach, niekonieczne do zywnosci lub w suplementach (nasiona, owoce, itp.),

2. opracowanie zalecen/dziatan pilotazowych i dobrych praktyk produkcyjnych, ktére
optymalizujg wykorzystanie zasobdéw zaréwno przez dystrybutoréw, jak i ostatecznych
odbiorcow, tj. konsumentdéw: opracowanie i préba wdrozenia tak zwanej "dobrej praktyki

wieloformatowego zarzgdzania zywnoscig".

Grupa docelowa: wielkopolskie firmy z branzy spozywczej, w tym firmy cateringowe, ogdlnie

wielkopolska gastronomia (m.in. szkolne i szpitalne stotéwki, restauracje itp.).

WYKAZ PRIORYTETOWYCH DZIALAN PILOTAZOWYCH

Na podstawie analizowanych najlepszych praktyk realizowanych przez inne regiony
partnerskie projektu EcoWasted4Food oraz opinie ekspertow z Wielkopolski i innych regiondw,
wybrano trzy dziatania pilotazowe do wtgczenia Planu Dziatania dla Wielkopolski:

Dziatanie | Wielkopolski Tydziers Przeciwdziatania Marnowaniu Zywnosci.

Dziatanie Il Rozwijanie innowacyjnosci i przedsiebiorczosci w tematyce ograniczania
marnotrawienia zywnosci.

Dziatanie Ill Podnoszenie Swiadomosci Wielkopolan w zakresie problemu marnowania zywnosci

w Wielkopolsce — instrumenty polityki regionalnej.

Cele, ktére mozna osiggna¢ dzieki dziataniom pilotazowym podjetym poprzez wspieranie innowacji
ekologicznych ukierunkowanych na ograniczenie marnotrawienia zywnosci i promowanie lepszej

gospodarki efektywnie wykorzystujgcej zasoby obejmujg korzysci spoteczne, ekonomiczne

i Srodowiskowe.

Korzysci spoteczne:
1. wspieranie spotecznosci w poszukiwaniu rozwigzan problemu marnotrawienia zywnosci
poprzez projekty wspomagajgce wzrost swiadomosci,

2. edukacja dzieci w zakresie spozywania zywnosci w sposéb odpowiedzialny,
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dystrybucja ulotek informacyjnych dla rodzicow - przestanie projektu dociera réwniez
do dorostych,

zwiekszanie $wiadomosci konsumentéw i podejmowanie dziatan majgcych na celu
przeciwdziatanie marnowaniu zywnosci w gospodarstwach domowych i zaktadach zywienia
zbiorowego,

zmiana zachowan i nawykow konsumentow oraz ich podejscia do marnotrawienia zywnosci,
pomoc dla ludzi bez zasobdéw finansowych, wykluczonych czy niezaradnych Zzyciowo,
priorytetowe traktowanie rodzin z dzie¢mi i oséb powyzej 65 roku Zzycia, zwiekszenie
aktywnosci zawodowej, w tym oséb z niepetnosprawnoscig intelektualng,

szkolenie i tworzenie mozliwosci zatrudnienia dla grup zagrozonych wykluczeniem
spotecznym,

tworzenie wielowymiarowej sieci wspoétpracy kreuje silne zwigzki spoteczne poza ramami
projektu, zwiekszajgc Swiadomos¢ marnotrawienia zywnosci,

zwiekszenie bezpieczenstwa dystrybucji zywnosci do potrzebujgcych.

Korzysci ekonomiczne:

1.

zwiekszenie popytu na bezksztattne produkty, ktére w przeciwnym razie zostatyby
wyrzucone,

tworzenie modelu produkcyjnego do komercjalizacji nowych produktéw spozywczych, ktory
generuje miejsca pracy,

zainicjowanie kooperacji miedzy firmami i podmiotami spotecznymi,

utatwienie okresowych darowizn nadwyzek zywnosci,

wyeliminowanie potrzeby generowania duzej ilosci zywnosci, poniewaz spozywana jest
zywnos¢, ktéra w przeciwnym razie zostataby wyrzucona (racjonalny popyt, promocja
regionalnego patriotyzmu kulinarnego),

oszczednosci w przetwarzaniu oraz sktadowaniu odpaddw,

oszczednosci w kosztach opieki spotecznej poprzez zwiekszenie zaradnosci zyciowej
i poprawe bezpieczenstwa dystrybucji zywnosci do potrzebujgcych,

zwiekszenie efektywnosci wykorzystania zasobéw do produkcji zywnosci.
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Korzysci sSrodowiskowe:
1. ograniczenie emisji CO; poprzez zmniejszenie iloSci powstajgcych odpaddw
biodegradowalnych i / lub efektywniejsze procesy technologiczne,
2. oszczedzanie zasobow Ziemi,
3. oszczednosci pod wzgledem kosztow przetwarzania i / lub sktadowania odpaddéw

organicznych, czy tzw. odpaddw spozywczych.

Zaproponowani uczestnicy dziatan 1-3 bedq legitymowac sie podpisanymi umowami o wspétpracy
z UMWW w zakresie realizacji poszczegdlnych zadan wymienionych w Planie Dziatan projektu
EcoWaste4Food. W przypadku rezygnacji danego podmiotu ze wspoétpracy przy realizacji
zaplanowanego zadania, UMWW przeprowadzi proces wytonienia uczestnika o zblizonych
kompetencjach. Zaangaiowani uczestnicy w ramach wspdéirealizacji zadan beda zobowigzani
do wniesienia wktadu wtasnego, uregulowanego stosownymi umowami.

Czesc Il — Szczegoty przewidywanych dziatan

DZIALANIE 1 — WIELKOPOLSKI TYDZIEN PRZECIWDZIAtANIA MARNOWANIU
ZYWNOSCI

1. Tto

W Katalonii opracowane zostaty i sg wdrazane rézne programy zwigzane z ograniczaniem
marnowania zywnosci, jak np. “Pesa i Pensa” (Waz i mysl) realizowane przez firme cateringowg
Campos Estela z Barcelony. Metoda “Pesa i Pensa” skierowana jest do dzieci ze szkdét podstawowych,
ktdre uczg sie segregowac w stotdwce niezjedzone resztki obiadu, wazy¢ je (dane wprowadzane
sg do systemu komputerowego - na ich podstawie mozna $ledzi¢ "postep" poszczegdlnych szkét

W zZmniejszaniu marnowania zywnosci), a nastepnie resztki wyrzucane sg do kompostownika.

Metoda ta sktada sie z pieciu krokéw:
1. segregacja - podziat odpadkéow ze stotowki szkolnej na cztery pojemniki (opakowania,
niejadalne odpady organiczne, jadalne odpady organiczne, woda);
2. wazenie poszczegblnych odpadkdéw kazdego dnia w sposdb systematyczny i precyzyjny;
3. rejestrowanie danych za pomocg specjalnej aplikacji: serwowane positki, wygenerowane

odpady;
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4. myslenie: analizowanie danych zwigzane z generowanymi odpadami;
5. ustalenie celu — okreslenie ilosciowych celdw do osiggniecia na kolejny miesigc
dostosowanych do mozliwosci poszczegdlnych grup wiekowych.
Test pilotazowy rozpoczat sie w 2014 r. i juz od drugiego miesigca dat pozytywne rezultaty.
W sposob trwaty marnotrawienie zywnosci w szkolnych stotéwkach zostato zmniejszone o 35%,
a ilo$¢ wytwarzanych odpaddéw spadta o 50%. W pierwszym roku programu uczestniczyto 7 szkét
(2014 r.). W ubiegtym roku szkolnym (2017/2018) w programie uczestniczyto juz 13 szkét. Tego typu

program mozna zaproponowac réwniez wielkopolskim lokalnym samorzagdom.

Ponadto podczas wizyt studyjnych w Barcelonie i Ferrarze, ktére odbyty sie w czwartym
kwartale 2017 r., przedstawiciele Wielkopolski mieli okazje zapozna¢ sie z eko-innowacjami

("GastroRecup" i "ActivEcolLab") majgcymi na celu wykorzystanie resztek zywnosci.

2. Zadania

Zadanie 1: Opracowanie i realizacja specjalistycznych dziatan edukacyjnych dla dzieci i mtodziezy
zwigzanych z ograniczaniem marnotrawienia Zywnosci w oparciu o inspiracje
programami "Pesa i Pensa", "GastroRecup” z Katalonii (Hiszpania) i "ActivEcoLab”
z Ferrary (Wtochy).

Dzieci i mtodziez to grupa konsumentéw, ktérej edukacja moze by¢ najefektywniejsza.
Skfada sie na to brak lub niewyksztatcone nawyki zywieniowe oraz ciekawos¢ nowych smakow
i przygotowanie positkdw poprzez zabawe. W ten sposéb mozliwe jest najszybsze i najtrwalsze

ksztattowanie przysztych aktywnosci oraz nawykéw zywieniowych.

Dziatania edukacyjne majg na celu uswiadomienie potrzeby dbatosci o pozywienie oraz
srodowisko naturalne, dlatego tez dzieci i mtodziez bedg poddane takim dziataniom, ktére bedg
wymagaty od nich podjecia decyzji. Kierunek tejze decyzji bedzie miat wymierny skutek i to wtasnie
z nim, czyli z konsekwencjg dziatan bedg zaznajomieni. Gtéwny nacisk bedzie potozony na straty
finansowe w ciggu krotkiego okresu, jak i dtugofalowego, a takie na uswiadomienie ilosci

powstajgcych odpadéw oraz wptywu niepozgdanych dziatan na sSrodowisko naturalne.

Edukacja bedzie oparta na trzech filarach: zapobieganie, uwazno$¢ oraz przetwarzanie.

Podczas sesji edukacyjnej bedzie potozony nacisk na uswiadomienie uczestnikom, jak duze ilosci
odpaddéw zywnosciowych produkujg, a poprzez to jak temu zapobiega¢. Dzieki uwaznosci, czyli

dbatosci o ilos¢ i jakos¢ przyrzadzanych positkbw mozina efektywnie obnizy¢ straty, ktore
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w pozniejszych etapach bedg przetwarzane lub wtdrnie wykorzystane do przygotowania nowych,
petnowartosciowych potraw. Sposoby przetwarzania, przygotowywanie nowych potraw oraz
stworzenie ksigzki z przepisami kulinarnymi bedzie jednym z efektéw tego zadania. Grupa uczniéw
biorgcych udziat w dziataniach edukacyjnych prowadzonych w salach dydaktycznych Uniwersytetu

Przyrodniczego w Poznaniu, bedzie obejmowata szkoty z regionu wielkopolskiego.

Zaplanowane dziatania edukacyjne sg kontynuacjg wczesniejszej wspodtpracy UMWW
z Uniwersytetem Przyrodniczym w Poznaniu, ktéra opierata sie na udostepnieniu sal seminaryjnych
i wyktadowych oraz sprzetu audiowizualnego na potrzeby wizyty studyjnej dla partneréw
zagranicznych, organizowanej przez Wojewddztwo Wielkopolskie. Wktad Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu stanowi zaplecze naukowo-badawcze oraz organizacyjne dopasowane
do profilu dziatania 1. Warsztaty bedg prowadzone w salach wyktadowych i wyposazonych zgodnie
z wytycznymi PN ISO sali oceny sensorycznej oraz pracowni gastronomicznej.

Zadanie 2: Organizowanie warsztatow / szkolenn dla konsumentow w zakresie zagadnien
zwiqzanych z przeciwdziataniem marnowaniu Zywnosci, np.:
2.1. warsztaty kulinarne - ponowne wykorzystanie resztek jedzenia,
2.2. szkolenia zwiekszajgce swiadomosc konsumentdéw pod wzgledem wrazliwosci
na czynniki zewnetrzne podczas zakupow (np. wielkos¢ koszykow),
2.3. szkolenia majgce na celu promowanie zakupu wysokiej jakosci zywnosci jako
sposobu na ograniczenie marnotrawienia Zzywnosci.

Warsztat / fakultet — ,,Zarzagdzanie odpadami zywnosciowymi” bedzie obejmowat w swojej
tresci kilka zagadnien: identyfikacja zrédet odpadéw w zywnosci, stanu aktualnego oraz jakie
czynnosci nalezy podjaé¢, aby je zminimalizowac (produkcja, przetwarzanie, optymalizacja warunkow
tanicucha przechowalniczego, itp.). Organizacja warsztatow dla pilotazowej grupy studentéw bedzie
bazowaé na zwiekszeniu swiadomosci dotyczgcej wartosci odzywczej odpaddw kuchennych, w tym
gtownie pozostatosci po owocach, warzywach, a takze kierunkdéw utylizacji nieskonsumowanych
potraw, np. zupy przecierowe, sosy warzywne do makaronu. Ponadto gtéwnym rdzeniem
warsztatéw beda spotkania, podczas ktérych studenci bedg mogli zaproponowac¢ nowe potrawy
bazujgce na wyzej wymienionych surowcach i wiedzy zdobytej podczas praktycznego przygotowania

positkdw z resztek produktéw spozywczych.

Kolejny etap warsztatow z zakresu uwaznosci podczas dokonywania wyboru surowcéw

spozywczych bedzie obejmowaé praktyczne dziatania zwiekszajgce swiadomy dobdér surowcow,
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zaréwno ich jakosci, jak i ilosci. Kursanci dowiedzg sie jakie czynniki wptywajg na decyzje zakupowe

w zakresie zywnosci oraz jaki udziat ma psychika konsumenta.

Promocja optymalizacji zakupdéw oraz ich minimalizacji celem ograniczenia marnotrawienia
zywnosci bedzie ostatnim ogniwem warsztatéw. Aktywnosc ta bedzie nastawiona na edukacje
informujgcg konsumentéw o tym, ze cena produktu nie zawsze jest adekwatna do jego jakosci
(np. warzywa i owoce, ktore nie spetniajg wymogow kalibracji, wysokowydajne wedliny w bardzo
niskiej cenie, wysoko przetworzona zywnos¢ o ograniczonym terminie do spozycia, itp.). Biorgc pod
uwage kolejny etap, konsumenci bedg poddani serii testow, ktdre utrwalg ich wiedze i potencjalnie

zmienig sposéb myslenia 0 marnotrawieniu zywnosci.
Grupa docelowa warsztatéw i szkolen to dzieci szkolne i mtodziez.
Zadanie 3: Dzien otwarty Banku Zywnosci dla szkot

Banki zywnosci, dzieki swojej aktywnosci na polu zapobiegania marnotrawieniu zywnosci
sg niezawodnym i niezbednym ogniwem w procesie edukacji konsumentéw i dystrybutorow
zywnosci. Podczas dnia otwartego uczniowie szkét podstawowych i licedw bedg mieli mozliwosc
zaznajomienia sie z ogromnymi potrzebami spotecznymi oraz skalg problemu, jakim jest
marnotrawienie zywnosci. Planuje sie zorganizowanie przynajmniej dwéch dni otwartych, podczas
ktérych uczniowie beda brali udziat w warsztatach kulinarnych i wyktadach, wskazujacych na
potrzebe dbatosci o biosurowce i ograniczenia produkcji odpaddow. Szczegdlna uwaga bedzie
zwrécona na wskazanie przyczyn powstawania odpadow, gtéwnie ze strony konsumenta, ktory

Swiadomymi zakupami moze ksztattowac polityke zywieniowg regionu, jak i lokalnej spotecznosci.

Podczas dni otwartych zostang przeprowadzone krétkie kilkugodzinne warsztaty, podczas ktérych
bedzie mozliwos¢ praktycznego zapoznania sie z dziatalnoscig jednostki oraz mozliwosciami

podjecia wspdtpracy, np. w ramach wolontariatu.

Zadanie 4: Zorganizowanie kampanii edukacyjnej dla konsumentow:
4.1. wcelu ograniczenia marnotrawstwa zywnosci (w tym spot reklamowy),
4.2. w zakresie przeciwdziatania nadmiernej konsumpgji,
4.3. zwiekszanie sSwiadomosci konsumentdw na temat podatnosci na czynniki
zewnetrzne podczas zakupow (np. wielkos¢ wozkow na zakupy),
4.4. przekazywanie nadwyzek zywnosci wycofanej z obrotu detalicznego,
ale bezpiecznej dla konsumenta.
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Edukacja konsumentow rozpoczeta w zadaniu 1-3 bedzie kontynuowana w znacznie
szerszym zakresie w $rodowisku, gdzie bedg zaproponowane szeroko zakrojone dziatania
informujgce o mozliwosciach i sposobach ograniczania marnotrawienia zywnosci. Celem jest
nabycie umiejetnosci prowadzacych do podejmowania odpowiedzialnych decyzji w zakresie
nadmiernej konsumpcji i ochronie przed wptywem czynnikdéw zewnetrznych, na ktére konsumenci
sg obecnie szczegdlnie narazeni. Kampania powinna by¢ prowadzona w porozumieniu z uczelniami
wyzszymi, szkotami, przedszkolami oraz bankami zywnosci, na terenie catej Wielkopolski,
pilotazowo raz w roku, przez kilka dni (np. festyn okolicznosciowy, ogdlnodostepne wyktady,
zabawy). W ramach zadania przewiduje sie organizacje kilku dni promocyjnych, podczas ktérych
beda organizowane konkursy wiedzy o sposobach redukcji marnotrawienia zywnosci — konkursy
z nagrodami rzeczowymi. Ponadto przewiduje sie zorganizowanie konkurséw plastycznych,
filmowych (spot reklamowy), recytatorskich lub spektakli teatralnych, gdzie uczniowie szkoét
podstawowych, srednich i studenci bedga brali udziat w charakterze artystéw. Tematyka konkurséw
bedzie Scisle zwigzana z ograniczeniem marnotrawienia zywnosci i bedzie obejmowata zagadnienia
adekwatne do wieku uczestnikdw. W konkursach zostang wytonieni laureaci, ktérzy otrzymaja
nagrody, w tym mozliwo$¢ wziecia udziatu w regionalnej wizycie studyjnej organizowane] przez

zespot projektowy wraz z radnymi i przedstawicielami wtadz wojewédztwa.

Dzieki ogromnej aktywnosci bankéw zywnosci bedzie mozliwe przeprowadzenie dziatan
edukacyjnych w ramach kampanii wsrdd oséb korzystajgcych z ich pomocy. Kampania powinna
takze trafi¢ do producentéw zywnosci i sklepédw detalicznych, hurtowni. Podmioty te dzieki
zaproponowanym odpowiednim narzedziom bedg mogty efektywniej przekazywa¢ nadwyzki
zywnosci wycofanej z obrotu detalicznego, ale bezpiecznej dla konsumenta. Wiedza i ksztattowanie
nawykdéw konsumentéw, dzieki ktérym powstanie mniej odpaddw sg zawsze korzystng alternatywa

dla niewiedzy lub ignorancji.

Pilotazowo zostanie takze przeprowadzona kampania w mediach, ktora bedzie dotyczyta
problemu marnotrawienia zywnosci (kampania bedzie powigzana z Dziataniem lll). Planuje sie
zorganizowanie tzw. ,$niadania prasowego” lub ,inkubatora medialnego”, na ktdre zostang
zaproszeni przedstawiciele mediéw (tv, prasa, itp.). Podczas spotkania zostang zaprezentowane
osiggniecia mtodziezy szkolnej i uniwersyteckiej w postaci przedstawien szkolnych oraz spotow

reklamowych dotyczgcych marnotrawienia zywnosci.

Plan Dziatary EcoWaste4Food na lata 2019-2020 — Wielkopolska 21



3. Zaangazowani uczestnicy

1) Urzad Marszatkowski Wojewddztwa Wielkopolskiego — koordynacja i nadzér nad realizacja
zadan, w tym zapewnienie sal dydaktycznych (zadanie 1-4), promocja dziatania.

2) Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu, Uniwersytet Medyczny w Poznaniu, Politechnika
Poznanska, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu, Uniwersytet im. Adama Mickiewicza
w Poznaniu: udostepnienie sal wyktadowych i pomieszczen spetniajgcych wymagania
sanitarno-higieniczne w celu zapewnienia bezpieczenstwa zdrowotnego prowadzonych
warsztatéw (sale gastronomiczne) oraz sprzetu audiowizualnego na potrzeby warsztatow
i wspotpraca w zakresie edukacji konsumentéw (zadanie 1-4).

3) Wielkopolscy uczniowie — udziat w realizacji projektu edukacyjnego (zadanie 1-4).

4) Firma cateringowa — warsztaty pokazowe dotyczgce marnowania zywnosci, uczestnictwo
w kampanii edukacyjnej (zadanie 2, 4).

5) Bank zywnosci — realizacja zadania 3, uczestnictwo w realizacji kampanii edukacyjnej
dla konsumentow (zadanie 4).

6) Wielkopolskie przedsiebiorstwa ograniczajgce marnotrawienia zywnosci - uczestnictwo
w realizacji kampanii edukacyjnej dotyczacej przekazywania nadwyzek zywnosci wycofanej
z obrotu detalicznego (zadanie 4).

7) Samorzady lokalne — pomoc w zorganizowaniu udziatu ucznidow w warsztatach i drzwiach
otwartych banku zywnosci (zad. 1i 3).

8) Kuratorium Oswiaty w Poznaniu — uczestnictwo w promocji zadan edukacyjnych — informacje
dla szkét i pomoc w rekrutacji uczniéw oraz realizacji wizyt w szkotach podstawowych (zadanie
1-4).

9) Podmioty, ktérych udziat okaze sie zasadny lub niezbedny w trakcie wdrazania/realizacji

zadania.

4. Okres czasu
2019r.-2020r.

5. Koszty
+ 115 000,00 PLN

6. Zrédta finansowania
budzet Wojewddztwa Wielkopolskiego
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DZIALANIE 2 - ROZWIJANIE INNOWACYJNOSCI | PRZEDSIEBIORCZOSCI W TEMATYCE
OGRANICZANIA MARNOTRAWIENIA ZYWNOSCI

1. Tio

Inspiracjg do tego dziatania jest regionalny nabdér wnioskéw ,Reduce Food Waste”
realizowany przez francuski region Prowansja — Alpy — Lazurowe Wybrzeze we wspotpracy
z Francuska Agencja Zarzadzania Srodowiskiem i Energiag oraz delegaturg Ministerstwa Rolnictwa
w regionie DRAAF (Direction Régionale de I'Alimentation, de I'Agriculture et de la Forét Grand Est -
Regionalna Dyrekcja ds. Zywnosci, Rolnictwa i Wielkiego Lasu) polegajacy na przyznawaniu wsparcia
dla projektéw (samorzaddw lokalnych, organizacji non-profit i przedsiebiorcéw) majgcych na celu
np. ograniczanie strat podczas przetwarzania, przechowywania i transportu zywnosci, a takze
podczas jej dystrybucji, czy zmniejszanie strat poprzez poprawe kanatéw sprzedazy, ponowne
wykorzystywanie zywnosci lub redystrybucje jej do bankéw zywnosci. Wsparcie w ramach naboru
przyznawane jest na dwa rodzaje wydatkéow kwalifikowalnych: badania, dziatania i podnoszenie

Swiadomosci oraz niektdre inwestycje (wyposazenie).

Finansowe wsparcie w ramach projektu bedzie dotyczyto przedsiebiorstw i organizacji non-
profit nalezgcych do wielkopolskich klastrow spozywczych lub Wielkopolskiego Centrum Klasteringu
(WCK) badz Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolska (SDKW), co jest zainspirowane dziataniami
we Francji. Dlatego tez wsparciem zostang objete grupy producentéw o podobnym profilu
dziatalnosci badZz podobnych potrzebach, ktére w efekcie poprawig ich potencjat konkurencyjny
o nowe procesy, produkty lub ustugi zwigzane z ograniczeniem marnotrawienia zywnosci. W tym
zakresie wsparcie bedzie umozliwiato, m.in. nawigzanie wspodtpracy z nauka poprzez nabycie
rozwigzan w wyniku przeprowadzonych badan dotyczgcych wdrazania rozwigzan produkcyjnych,
technologicznych, organizacyjnych, informatycznych i eko-efektywnych. Wsparcie w mozliwos¢
nabycia wynikdw prac naukowych realizowanych na uczelniach dotyczg tez zaangazowania
studentdw opracowujgcych produkty testowe. Wsparcie jest adresowane do mikro, matych
i Srednich przedsiebiorstw, ktére zrzeszone sg w Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolska i/lub
podlegajgcych posrednio lub bezposrednio do Wielkopolskiego Centrum Klasteringu — klastry

spozywcze.
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2. Zadania

Zadanie 1. Stworzenie oferty produktow testowych Inteligentnej Specjalizacji I:
1.1. Biosurowce i zywnos¢ dla swiadomych konsumentdw (bezpieczne bioprodukty
i zdrowa Zywnosc).

1.2. Nowoczesne technologie produkcji Zywnosci.
1.3. Innowacyjne metody sprzedaZy i dystrybucji wysokojakosciowej Zywnosci.

1.4. Ekologiczna produkcja Zywnosci i zagospodarowanie odpaddw.

Analiza oczekiwan producentdw zywnosci ukierunkowanych na oferte zwigzang
z zagospodarowaniem produktdw ubocznych lub odpadéw powstajgcych w procesie produkcyjnym
wskazuje na potrzebe opracowania i implementacji dtugofalowych dziatan tgczgcych biznes z nauka.
Dziatania te bedg zogniskowane na optymalizacje wykorzystania zasobdéw i biosurowcéw
w przedsiebiorstwach celem uzyskania narzedzi pozwalajgcych na obnizenie ilosci powstajgcych
odpadow oraz oszczednos$ci w przetwarzaniu odpaddéw. Petnowarto$ciowe produkty uboczne lub
tzw. odpady poprodukcyjne (ang. by-products) mogg zgodnie z aktualng wiedzg naukowg stanowié
wartosciowe Zrédto substancji, poprawiajgcych wartos¢ odzywczg, funkcjonalnos¢ oraz cechy

prozdrowotne produktu finalnego.

Harmonogram realizacji zadania 1:

1. Rozeznanie rynku obejmujace rodzaje oraz formy produktéw ubocznych przemystu

spozywczego.

Pierwszy etap dziatan obejmuje zdobycie wiedzy na temat potrzeb producentéw, zaréwno
w zakresie utylizacji biosurowcow, jak i gotowosci wdrozenia nowych technologii dla uzyskania
zywnosci dla $wiadomych konsumentdw. Podczas produkcji zywnosci powstaje czes¢ produktow
ubocznych i odpaddéw, ktére mogg podlegaé dalszej utylizacji z korzyscig dla producentédw oraz
srodowiska naturalnego. Wiele z tych produktéw ubocznych to np. bezksztattne warzywa i owoce,
ktorych kalibracja nie przebiegta pomysinie, obierki owocowe i warzywne, wyttoczyny owocowe,
itp. Frakcje te bytyby wyrzucone, mogg jednak stanowi¢ wazny element sktadu innych produktéw,
np. ciastek, pieczywa, napojow, deserdw. Planowane dziatanie bedzie zwigzane z prowadzeniem
bezposrednich rozméw lub ankiet internetowych z interesariuszami, ktérych interpretacja pozwoli

na optymalizacje dalszych dziatan.
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2. Analiza mozliwosci wykorzystania produktow ubocznych do wzbogacania howych produktow

(np. stworzenie tzw. petli optymalnej utylizacji surowcéw - POUS).

Wiedza dotyczaca rodzaju i jakosci produktéw ubocznych i odpaddédw poprodukcyjnych
przemystu spozywczego moze by¢ pozyskana na drodze ewaluacji ankietowej oraz bezposrednich
rozméw z producentami zywnosci. Nalezy mie¢ na uwadze, ze nie wszystkie produkty uboczne sg
dobrym zrédtem materiatu do dalszej utylizacji, co jest spowodowane stopniem przerobu, jakoscia
mikrobiologiczng oraz zastosowanymi technologiami z wykorzystaniem substancji chemicznych.
Wybdr sktadnikéw do dalszej utylizacji jest zatem zadaniem trudnym i wymagajacym szerokiej
wspotpracy sektora producenckiego i naukowego. W efekcie przeprowadzonych czynnosci zostanie
dokonany wybdr najkorzystniejszych modeli wykorzystania biosurowcéw do projektowania nowych

technologii.

3. Utworzenie zespotdéw opracowujacych nowe technologie produkcji srodkéw spozywczych

wzbogaconych w wybrane surowce z POUS.

Planowane opracowanie technologii produkcji zywnosci wymaga utworzenia zespotu
koordynujacego prace co najmniej 2 grup roboczych. Na wspomniane grupy bedg sie sktadac
przyktadowo 9 osobowe zespoty studentéw z panstwowych uczelni wyzszych, ktére beda sie
spotykaé przynajmniej dwa razy w miesigcu, przez 4 miesigce celem finalizacji i merytorycznego
opracowania zagadnien i zalecen technologicznych, ekonomicznych oraz marketingowych. Zespoty
bedg miaty zadanie opracowania gotowej do wdrozenia technologii produkcji zaprojektowanych

produktow.

4. Organizacja warsztatow technologicznych dla studentédw majacych na celu opracowanie

nowych technologii oraz ich wytworzenie w skali laboratoryjnej.

Utworzone zespoty projektowe bedg uczestniczy¢ w spotkaniach, podczas ktérych beda
omawiane postepy oraz konsultowane problemy technologiczne. Konsultacje bedg prowadzone
przez specjalistéw z danej dziedziny, co wptynie pozytywnie na integracje srodowiska naukowego.
W efekcie konsultacji powstang szczegdétowe opisy nowych technologii i parku maszynowego oraz
zostang zaproponowane dziatania marketingowe. W efekcie warsztatdw zostang takzie

przygotowane produkty testowe. Zostanie réwniez wykonana analiza sktadu produktéw testowych.
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5. Koordynacja osiagnie¢ zespotu projektowego z mozliwoscia implementacji opracowanych

rozwigzan w lokalnych firmach produkcyjnych.

W trakcie realizacji zadania 1 przewiduje sie organizacje wydarzenia, podczas ktérego zespoty
projektowe przeprowadzg prezentacje dotyczgce opracowanych produktéw. Oczekuje sie,
ze w gronie zainteresowanych odbiorcéw — firm sektora spozywczego oraz producentéw
suplementéw zywnosci dojdzie do wymiany spostrzezen, ktdre przyczynia sie do udoskonalenia

efektow zadania.

6. Organizacja i nadzdr relacji miedzy uczelnia i firmami zainteresowanymi zakupem technologii.

Utworzenie narzedzi oraz mechanizmédw prawnych (doradztwo, wyktady, itp.),
ekonomicznych i marketingowych itp., np. dofinansowanie w ramach voucherdéw, ktére beda
wspomagaty podjecie decyzji o akceptacji i wdrozeniu zaprezentowanych rozwigzan. Przy
wspotpracy z Urzedem Marszatkowskim Wojewddztwa Wielkopolskiego zostang zorganizowane
spotkania z przedsiebiorcami, na ktore zostang zaproszeni takze Radni Sejmiku Wojewddztwa
Wielkopolskiego. Podczas spotkan zostang przedstawione opracowane technologie oraz produkty
testowe, ponadto wymiernym efektem bedzie nawigzanie wspdtpracy zespotéw roboczych

z przedsiebiorcami zainteresowanymi zakupem nowych technologii.

7. Komercjalizacja opracowanych produktow spozywczych.

Dzieki wspotpracy przemystu z naukg w trakcie trwania zadania zostang opracowane
produkty, przeznaczone do komercjalizacji w dowolnej kategorii zywnosci zgodnej
z obowigzujgcym rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia
16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkdw do zywnosci. Przewiduje sie, ze komercjalizacja
opracowanych produktéw przyniesie wymierne korzysci dla producentéw, spoteczernstwa oraz
srodowiska naturalnego. Kolejng grupg beneficjentéw zadania beda studenci, ktérzy podczas
warsztatéw nabedg umiejetnosci praktyczne dotyczace procesu projektowania zywnosci oraz
potencjalnych korzysci wynikajgcych z zastosowania niekonwencjonalnych sktadnikéw. Dodatkowo
zdobedg nieoceniong wiedze dotyczgcy sposobdéw wdrazania nowych technologii i wspotpracy
z przemystem, co bedzie wartosciowym doswiadczeniem podczas startu na rynku pracy. Efektem
dziatania bedzie utworzenie tzw. mostu ,nauka / biznes”, ktory pozwoli na podjecie wspdlnych
dziatan w przysztosci. Kwestia praw wtasnosci intelektualnych zostanie rozwigzana podczas

finalizacji zakupu technologii przez zainteresowanych producentéw, ktdrzy beda zobowigzani
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wypftaci¢ wynagrodzenie kazdemu ze studentéw opracowujacych nabywang technologie. Zaptata
wynagrodzenia i umowa zawarta pomiedzy stronami bedzie tozsama z zabezpieczeniem praw
wtasnosci studentéw oraz przekazaniem ich producentowi, za ktdére bedzie odpowiadat
przedsiebiorca. Zaktada sie réwniez, ze producenci bedg zainteresowani podjeciem wspodtpracy
ze studentami w ramach potencjalnych praktyk zawodowych, ukierunkowanych na wdrozenie

rekomendacji zapobiegajgcych marnotrawieniu zywnosci, bedacych efektem projektu.

Zadanie 2. Wspofpraca z klastrami spozywczymi i Sieciq Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolska

(SDKW) - vouchery na innowacje

W realizacji celdow zwigzanych z wdrazaniem nowych rozwigzan zmierzajacych
do ograniczenia marnotrawienia zywnosci, w mys$| zatozen projektu EcoWaste4Food, szczegblnego
znaczenia nabierajg klastry spozywcze oraz Sie¢ Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolska (SDKW).

Na podstawie przeprowadzonych analiz wykazano szczegdlng aktywnos¢ przedsiebiorstw
nalezacych do klastrow spozywczych lub SDKW zwigzanych z sektorem branzy miesnej, owocowo-
warzywnej, deserowej i piekarniczej. Sg to branze, ktérych dziatanie zwigzane jest z generowaniem
duzej ilosci produktdw ubocznych, a takze charakteryzujace sie produkcjg zywnosci Swiezej, ktérej
dystrybucja w faincuchu logistycznym jest tym bardziej trudna i generuje duzo problemoéw
zwigzanych z marnotrawieniem zywnosci, co wynika gtdwnie z terminu przydatnosci do spozycia.
Koncepcja wspotpracy z klastrami spozywczymi i SDKW jako narzedziem oddziatywujgcym na szerszg
grupe powigzanych ze sobg przedsiebiorstw, pozwala dotrze¢ za pomocg opracowanego
instrumentu nie do jednego, ale jednoczesnie nawet do kilku podmiotéw. W zwigzku z tym,
zaplanowano nastepujgce dziatania dedykowane dla klastréw i SDKW, ktére mogg daé wymierny

efekt w ograniczeniu marnotrawienia zywnosci:

2.1 VOUCHERY na innowacyjne rozwigzania ograniczajgce marnotrawienie zywnosci.

Zogniskowany wywiad w ramach spotkan grup roboczych oraz spotkan z interesariuszami
w ramach dziatan Projektu EcoWaste4Food pozwolit na wytypowanie instrumentéw wsparcia.
Instrumentem oddziatywania bedg np. vouchery na innowacyjne rozwigzania ograniczajgce
marnotrawienie zywnosci (dedykowane dla klastrow spozywczych z regionu Wielkopolski oraz
SDKW). W mysl projektu vouchery beda to dotacje. Zatem strategia dziatania obejmujgcego

wdrozenie efektu projektu EcoWasted4Food bedzie polegata na wspodtpracy z klastrami
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spozywczymi oraz SDKW w odniesieniu na bezposrednie oddziatywanie na jedno lub kilka

przedsiebiorstw poprzez innowacje w zakresie ograniczenia marnotrawienia zywnosci.

W ramach projektu, planowane jest uruchomienie minimum 2 voucheréw, stanowigcych
wsparcie finansowe celem wdrozenia innowacji w taricuchu produkcyjnym i dystrybucji zywnosci

w przedsiebiorstwach nalezgcych do klastréw spozywczych i SDKW.

Wykonawca ustugi tj. voucherédw na innowacyjne rozwigzania ograniczajgce marnotrawienie
zywnosci dla przedsiebiorstw w klastrach lub w SDKW mogg by¢ jednostki naukowe
w rozumieniu art. 2 pkt 9 ustawy z dnia 30 kwietnia 2010 r. o zasadach finansowania nauki
posiadajgce siedzibe na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, organizacje non-profit
i przedsiebiorstwa nalezgce do klastra spozywczego w Wielkopolsce i/lub Sieci Dziedzictwa

Kulinarnego Wielkopolska.

Cel realizacji voucheréow odnosi sie w szczegdlnosci do:

* opracowania nowych metod wykorzystania surowcéw ubocznych, opracowania na ich
bazie nowych produktéw do wykorzystania w zywieniu ludzi, zwierzat badz produkgji
nawozéw,

* opracowania lub ulepszenia maszyn / technologii przetwdrstwa spozywczego
ograniczajgcych marnowanie zywnosci,

* ograniczenia powstawania surowcéw odpadowych dzieki optymalizacji proceséw
wytwdrczych,

* optymalizacja dziatarn dystrybucyjnych i logistycznych celem wydtuzenia zywotnosci
produktu poprzez zachowanie tancucha temperaturowego,

* optymalizacja dostaw do duzych hurtowni celem ograniczenia pozostawania produktow
nie wykorzystanych w handlu, jako odpady catkowite lub do powtdrnego wykorzystania,

* opracowanie nowych metod utrwalania zywnosci poprzez zastosowanie bezpiecznych
w zywieniu dodatkéw celem wydtuzenia Zzywotnosci produktu i mozliwe dtugie
eksponowanie w sprzedazy,

* opracowanie nowych rozwigzan w przedsiebiorstwach zajmujgcych sie gastronomia
lub wspétpracujgcych z HoReCa® celem ograniczenia zwrotdéw i iloci odpaddw poprzez ich

wtorne wykorzystanie, dystrybucje, nowe metody sprzedazy,

HoReCa - Sektor Hotelarstwa i Gastronomi”®
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* opracowanie innowacyjnych sposobéw podnoszenia Swiadomosci mieszkancéw w zakresie

ograniczania marnotrawstwa zywnosci.

Wsparcie w formie voucheru umozliwi ich beneficjentom pozyskanie:

* dostepu do eksperckiej i aktualnej wiedzy naukowej,

* rozwigzan umozliwiajagcych wdrozenie innowacji i podniesienie konkurencyjnosci
przedsiebiorstwa, w dalszej kolejnosci réwniez poprzez aplikowanie do Regionalnego
Programu Operacyjnego (RPO),

* mozliwosci wigczenia uzytkownikéw koncowych w tworzenie nowych produktéw i ustug.
Wspotpraca w ramach voucheréw z WCK i SDKW, a tym samym z przedsiebiorstwami
zrzeszonymi w ich sieci, stanie sie jedng z form realizacji polityki regionalnej, majacg wzmacnia¢
i przyspiesza¢ rozwdj gospodarczy Regionu. Zatozeniem wdrozenia voucherédw na innowacyjne
rozwigzania zwigzane z ograniczeniem marnotrawienia zywnosci, jest formalna wspétpraca,
ktéra odbywac sie bedzie w wyniku powigzan wystepujgcych pomiedzy przedsiebiorstwami
nalezgcymi do klastrow badz zrzeszonych w ramach sieci lub SDKW, a takze miedzy nimi oraz
kooperantami, jednostkami otoczenia biznesu, placowkami edukacyjnymi, jednostkami

badawczo-rozwojowymi oraz jednostkami administracji lokalnej czy mieszkaricami.

Urzad Marszatkowski Wojewddztwa Wielkopolskiego ma doswiadczenie we wdrazaniu
instrumentow finansowych typu voucher. Do tej pory jednak skupiaty sie one na wdrazaniu
szeroko pojetej innowacji i byty dedykowane do przedsiebiorstw z réznych branz nalezgcych
do klastréw (nie byty tez skierowane typowo do SDKW). Na podstawie zatozen programowych,
whnioskéw wynikajgcych z diagnozy potrzeb inwestycyjnych oraz dodatkowych analiz, mozliwe
jest wiasciwe ukierunkowanie dziatan i odpowiednie adresowanie wsparcia rozwojowego jakim
bedg vouchery. Dzieki wsparciu w postaci vouchera, zostang odniesione mierzalne efekty

W regionie zwigzane z ograniczeniem marnotrawienia zywnosci.

2.2 Wyktady

Kolejng rekomendacjg (dziataniem) w zakresie oddziatywania programowego przy wspotpracy
z klastrami i Siecig Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolska jest cykl wyktadéw realizowanych przez
naukowcdw z uczelni wyzszych oraz jednostek badawczych, ktérych zakres dziatania jest zgodny
z politykg ograniczenia marnotrawienia zywnosci. W tym zakresie planowany jest cykl spotkan,

na ktérych zostang zaprezentowane propozycje nowych rozwigzan i aktualnych trenddw
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w dziataniu branz spozywczych zmierzajgcych do ograniczenia marnotrawienia zywnosci.
Ze wzgledu na rdéznorodnos¢ przedsiebiorstw nalezgcych do inicjatyw klastrowych i do sieci
SDKW, we wstepnym etapie planowana jest wspodfpraca z koordynatorami klastrow
i koordynatorem sieci, celem zebrania ankiet dotyczacych preferencji tematyki spotkan
merytorycznych przedsiebiorcow nalezgcych do klastra/Sieci. Cykle wyktadowe organizowane
z ramienia UMWW beda odbywaty sie w dotychczasowych miejscach tj. np. centrach biznesu lub
innych, gdzie spotkania klastréw i sieci odbywajg sie cyklicznie. Cykliczne spotkania zostang
wzbogacone o wyktady zwigzane z aktualnymi trendami w przemysle spozywczym w zakresie
ograniczenia marnotrawienia zywnosci w cyklu produkcyjnym i dystrybucyjnym. W ramach
1 cyklu odbedg sie wyktady tematyczne trwajgce 20-40 minut, ktdre zostang zorganizowane dla
klastrow, Wielkopolskiego Centrum Klasteringu (WCK) i Sieci Dziedzictwa Kulinarnego

Wielkopolska (SDKW). Dziatanie pilotazowe zaktada przeprowadzenie 1 lub 2 cykli.

2.3 Sniadanie prasowe

W ramach projektu zostanie zorganizowane jednorazowo tzw. ,$niadanie prasowe” celem
promowania rozwigzan ograniczajagcych marnotrawstwo zywnosci w przedsiebiorstwach
nalezagcych do WCK, do klastréw spozywczych oraz do Sieci Dziedzictwa Kulinarnego
Wielkopolska. Podczas $niadania zostang zaprezentowane na forum nowe rozwigzania
i innowacje sprzyjajgce ograniczaniu marnotrawienia zywnosci, ktére beda wynikiem
m.in. wspétpracy z naukag, umozliwionej dzieki voucherom. Na $niadanie prasowe oproécz
przedstawicieli instytucji klastrowych i Sieci SDKW, zostang zaproszone media (regionalna
i lokalna prasa, TV, radio) oraz przedstawiciele Samorzgdu Wojewddztwa Wielkopolskiego. Dzieki
nagtosnieniu i wspodtpracy, wyniki voucheréw zostang upublicznione w regionie Wielkopolski,
a samo wydarzenie bedzie stanowito promocje wynikéw uzyskanych w projekcie

EcoWaste4Food.

Zadanie 3. Wsparcie dla konsorcjow naukowo-przemysfowych w procesie nawiqzywania
wspotpracy.

Aktualna strategia realizowana w Wielkopolsce (Strategia Rozwoju Wojewddztwa
Wielkopolskiego do 2020 roku), zaktada dazenie do integracji, gdzie upatrywany jest czynnik
budowy konkurencyjnej gospodarki. Dziatania regionu skoncentrowane sg zatem na wptywie

opracowanych instrumentéw oddziatywania na podniesienie jakosci zycia, tadu przestrzennego
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i zrownowazonego rozwoju. W obszarze tych celéw i dziatan wpisuje sie dazenie do ograniczenia
marnotrawienia zywnosci, co jest bezposrednim oczekiwanym efektem realizacji projektu
EcoWaste4Food, gdzie zaproponowane dziatania obejmuja:

1. Wdrozenie instrumentdw oddziatywania na region w wymiarze inicjacji i powotania konsorcjow
naukowo-przemystowych w procesie nawigzywania scistej wspoétpracy. Celem powotanych
konsorcjéw jest realizacja projektow, ktore beda mogty wnioskowaé/byé sktadane
na odpowiednie konkursy w ramach Wielkopolskiego Regionalnego Programu Operacyjnego
(WRPO) w biezgcej lub przysztej perspektywie, obejmujgce zakres tematyczny zwigzany
z ograniczeniem marnotrawienia zywnosci. Projekty tematycznie bedg mogly dotyczyc
zagadnien takich jak np.:

* opracowania nowych metod wykorzystania surowcéw ubocznych, opracowania na ich bazie
nowych produktéw do wykorzystania w zywieniu, ludzi, zwierzat badz produkcji nawozéw,

* ograniczenia powstawania surowcéw odpadowych dzieki optymalizacji procesow
wytworczych,

* optymalizacji dziatan dystrybucyjnych i logistycznych celem wydtuzenia zywotnosci produktu
poprzez zachowanie tancucha temperaturowego,

* optymalizacji dostaw do duzych hurtowni celem ograniczenia pozostawania produktow
nie wykorzystanych w handlu jako odpady catkowite lub do powtdrnego wykorzystania,

* opracowania nowych metod utrwalania zywnos$ci poprzez zastosowanie bezpiecznych
w zywieniu dodatkéw celem wydtuzenia zywotnosci produktu i mozliwe dtugie eksponowanie
w sprzedazy,

* dostosowanie parku maszynowego do rozwigzan zwiekszajacych efektywnos¢ zasobdéw
wykorzystywanych w procesie produkcyjnym,

* opracowania nowych rozwigzan w przedsiebiorstwach zajmujgcych sie gastronomia
lub wspétpracujgcych z HoReCa celem ograniczenia zwrotdéw i ilosci odpaddéw poprzez

ich wtorne wykorzystanie, dystrybucje, metody sprzedazy.

2. Wywiady i badania w ramach prac w projekcie pozwolity stwierdzi¢, ze obecnie w Wielkopolsce
dziata wiele instytucji zajmujgcych sie dziatalnoscig informacyjna, szkoleniowg, doradztwem,
a takze wspodtpracg z jednostkami naukowo-badawczymi. Do dyspozycji przedsiebiorcéw
pozostajg osrodki informacji gospodarczej, osrodki doradcze, inkubatory przedsiebiorczosci,

osrodki innowacji i technologii, parki a takze izby gospodarcze. Biorgc pod uwage, ze Poznan
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to znaczacy osrodek naukowo-badawczy i akademicki w kraju, wspétpraca powinna odbywac
sie z sukcesem. Przedsiebiorcy (Interesariusze) biorgcy udziat w realizowanym projekcie
EcoWaste4Food wielokrotnie podkreslali jednak fakt, ze w niskim stopniu wykorzystujg duzy
potencjat naukowo-badawczy Regionu. Dotyczy to w szczegdlnosci branzy spozywczej, gdzie
wraz ze wzrostem oczekiwan konsumenta wobec spozywanej zywnosci, istnieje potrzeba
nie tylko opracowania nowych produktow, ale takze zadbania o ekologiczne aspekty zwigzane
z procesami przetwoérczymi. Konsument na rynku oczekuje produktéw zdrowych, atrakcyjnych
sensorycznie, wytworzonych z dobrej jakosci surowcéw na zoptymalizowanych liniach
produkcyjnych, gdzie zanieczyszczenie $Srodowiska odpadami poprodukcyjnymi i emisjg gazow
jest zminimalizowane. W zwigzku z tym zaistniata potrzeba wspodtpracy z naukg w sferze
realizacji badan, projektdw i tworzenia konsorcjow naukowo-badawczych, ktérych efekty moga
by¢ implementowane do przedsiebiorstwa celem jego wzrostu konkurencyjnego.
Dziatania w tym zakresie realizowat juz Urzagd Miasta Poznania, ktéry w ramach projektu
powotat Promotora Przedsiebiorczo$ci Akademickiej na wyzszych uczelniach w Poznaniu. Celem
inicjatywy byto wzmocnienie w Wielkopolsce powigzan sfery badawczo-rozwojowej
z gospodarka poprzez promocje uczelni jako zrédta rozwigzan tworzonych dla przedsiebiorstw
oraz wsparcie wspotpracy wielkopolskich osrodkéw naukowych z biznesem. Partnerami
przedsiewziecia byty Uniwersytet im. Adama Mickiewicza w Poznaniu, Uniwersytet Artystyczny
w Poznaniu, Akademia Wychowania Fizycznego im. E. Piaseckiego w Poznaniu, Politechnika
Poznanska, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu, Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu oraz
Uniwersytet Medyczny im. K. Marcinkowskiego w Poznaniu, a takize Instytut Logistyki
i Magazynowania w Poznaniu oraz Instytut Obrébki Plastycznej w Poznaniu. Zatem dziatania
w ramach EcoWaste4Food obejmujg pomoc dla Przedsiebiorcow w nawigzaniu wspodtpracy
z Petnomocnikami wymienionych uczelni, ktérych dotyczy realizacja projektow Scisle
zwigzanych z marnotrawieniem zywnosci.

Planuje sie zorganizowanie paneli, konferencji prasowych czy debat wraz z powotanymi
Petnomocnikami  oraz Przedsiebiorcami, ktérych dotyczg zagadnienia zwigzane
z marnotrawieniem zywnosci. Debaty bedg odbywaty sie na uczelniach, w UMWW lub w studio

telewizyjnym.

W spotkaniach bedg uczestniczy¢ reprezentanci UMWW, klastréw, WCK, Sieci Dziedzictwa

Kulinarnego Wielkopolska, Wielkopolskiej Rady 30 i innych podmiotéw zrzeszajgcych
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Przedsiebiorstwa i samych przedsiebiorcow dziatajagcych w organizacjach. Zorganizowane
zostang panele, konferencje prasowe i debaty. Efektem dziatan majg byé nowo zawigzane
konsorcja, ktére bedg mogty ubiegaé sie o wsparcie w ramach aktualnych instrumentéw

finansowych proponowanych przez krajowe i regionalne fundusze.

Na lata 2010-2020 opracowano Regionalng Strategie Innowacji, w ktérej przewidziano m.in.
powotanie petnomocnika Marszatka ds. Innowacji. W dokumencie zawarto wizje Wielkopolski,
ktora wykorzystuje potencjat intelektualny, a innowacje uznaje za jeden z gtéwnych czynnikéw
wzrostu spoteczno-gospodarczego wojewddztwa. Dziatania w EcoWaste4Food w tym zakresie
bedg obejmowaty realizacje projektu przez Urzad Marszatkowski Wojewddztwa
Wielkopolskiego, ktéry wzmocni popularyzacje wykorzystywania dorobku naukowego
ekspertdw przez przedsiebiorcdw w prowadzonej dziatalnosci gospodarczej dotyczacej
ograniczenia marnotrawienia zywnosci. Pojawig sie nowe instrumenty w formie paneli
dyskusyjnych w czasie warsztatow, ktorych dziatania beda polegaty na utatwieniu wspétpracy
z jednostkami naukowymi w zakresie podpisywania uméw zgodnie z ustanowionymi zasadami.
Dziataniami tymi beda objete przedsiebiorstwa, ktérych projekty wpisujg sie w strategie
ograniczania marnotrawienia zywnosci. Zatem w ramach projektu planuje sie dziatania
stanowigce zainicjowanie wspodtpracy dotyczgcej wsparcia dla przedsiebiorstw celem
pozyskania projektéw realizowanych szczegdlnie w konsorcjach, ktére powstang w wyniku
wdrozenia prac B&R powstatych na uczelniach i jednostkach naukowych. W tym zakresie
planowane warsztaty i szkolenia dotyczg wymogdéw formalnych zwigzanych z wnioskami
aplikacyjnymi do WRPO. W ramach wsparcia pomocg w pisaniu wnioskéw do WRPO zostang
objete wysoko innowacyjne pomysty na projekty (wdrazajgce innowacje procesowe,
produktowe, nie technologiczne). Szkolenia dotyczace pisania wnioskéw aplikujgcych
w konkursach w ramach WRPO, bedg realizowane cyklicznie zgodnie z harmonogramem
naboru wnioskéw w latach kolejnych.

Podsumowujgc, wszystkie opisane dziatania majg dazy¢ do rozwoju wielkopolskich powigzan
sieciowych oraz realizowaé projekty ukierunkowane na dziatania zwigzane z dziatalnoscig
na rzecz ograniczenia marnotrawienia zywnosci z jednoczesnym wzrostem innowacyjnosci
zaangazowanych podmiotéw. Wsparciem merytorycznym w wymienionych dziataniach
w zadaniu zostang objete mikro, mate i $rednie przedsiebiorstwa spetniajgce warunki okreslone

w zatgczniku nr 1 do Rozporzadzenia Komisji (UE) NR 651/2014 z dnia 17 czerwca 2014 r.
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uznajacego niektdre rodzaje pomocy za zgodne z rynkiem wewnetrznym w zastosowaniu

art. 107 i 108 Traktatu.

Zadanie 4. Wsparcie dla lokalnych organizacji pozarzqdowych, ktorych gftéwnym celem
dziatalnosci jest dystrybucja zywnosci dla potrzebujqgcych (tzw. ostatnie ogniwo w sieci
dystrybucji).

Obecnie w Polsce ogétem marnowanych jest okoto 7-9 min ton zywnosci, zaréwno
po stronie rolnikéw, producentdw, sieci handlowych czy tez gospodarstw domowych. Korzystnie
jest, gdy taka zywnosc trafia do bankdw zywnosci, a jeszcze korzystniej gdy w efekcie dziatalnosci
bankdw trafia do najbardziej potrzebujgcych. W zwigzku z tym banki wspétpracujg z producentami
zywnosci, ale tez z samymi sieciami handlowymi. Banki zywnosci dziatajg z organizacjami
pozarzagdowymi, ktore posredniczg pomiedzy bankiem a osobami potrzebujgcymi tego wsparcia.

W wyniku spotkan interesariuszy w ramach projektu EcoWaste4Food podejmowano
wielokrotnie temat dobrej wspétpracy bankéw z przedsiebiorstwami i sieciami handlowymi. Sity
magazynowe bankdéw zywnosci sg na bardzo dobrym poziomie. Jednakze powodzenie dziatan
zwigzanych z dystrybucjg artykutdw spozywczych jest uzaleznione od mozliwosci zwigzanych
z transportem zywnosci. Dlatego tez priorytetem w ramach zadania w EcoWaste4Food jest
uwzglednienie potrzeb takich organizacji jak jednostki pozarzadowe zajmujgce sie
dystrybuowaniem zywnosci potrzebujgcym i zadbanie o ich silniejszy, niz dotychczas, potencjat
transportowy.

Zatem rekomendacje w ramach dziatania obejmuja:

1. Wsparcie w zakresie promowania dziatalnosci charytatywnej bankdw zywnosci wsréd firm
transportowych i pomoc w znalezieniu wséréd nich dodatkowych mozliwosci zwigzanych
z transportem produktéw suchych, swiezych i ultra $wiezych. Dziatania te bedg obejmowaty
opracowanie materiatow informacyjnych dedykowanych firmom transportowym oraz ich

rozpowszechnianie.

2. Banki zywnosci w Polsce realizujg projekty, ktérych celem jest zaprzestanie marnotrawienia
zywnosci. Przyktadem projektu realizowanego na platformie europejskiej jest “Bank pomystow
zwigzanych z przeciwdziataniem marnowania zywnosci — jak zwiekszy¢ efektywnos¢ wspétpracy
z sieciami handlowymi”. Zatozenia projektu nie obejmujg wsparcia dotyczgcego transportu

zywnosci. Dlatego w Planie Dziatan w EcoWasted4Food planuje sie wsparcie dla organizacji
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pozarzgdowych tj. zabezpieczenie transportu lokalnego w zwigzku
z dystrybucja zywnosci dla podopiecznych np. Miejskiego Osrodka Pomocy Spotecznej
(MOPS)/Gminnego Osrodka Pomocy Spotecznej (GOPS). Planowane jest takze wsparcie
finansowe pokrywajgce czes¢ kosztow niezbednych do zrealizowania przewozu zywnosci

w okresie przedswigtecznym w czasie wdrazania Planu Dziatan.

3. Zaangazowani uczestnicy

1) Urzad Marszatkowski Wojewddztwa Wielkopolskiego — wsparcie organizacji i koordynacja
realizacji zadan (zad. 1-4) oraz nadzér nad kontaktami, komunikacjg nauka-przedsiebiorca
(zad. 1), wdrazanie zadania 4, promocja dziatania.

2) Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu, Uniwersytet Medyczny w Poznaniu, Politechnika
Poznanska, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu, Uniwersytet im. Adama Mickiewicza
w Poznaniu: udostepnienie sali wyktadowych i pomieszczen spetniajgcych wymagania
sanitarno-higieniczne w celu zapewnienia bezpieczenstwa zdrowotnego prowadzonych
warsztatéw (sale gastronomiczne) oraz sprzetu audiowizualnego na potrzeby warsztatéw
i wspotpraca w zakresie edukacji konsumentéw.

3) Bank zywnosci — uczestnictwo w realizacji programu wsparcia dla lokalnych organizacji
pozarzadowych (zad. 4).

4) Wielkopolskie przedsiebiorstwa ograniczajagce marnotrawienia zywnosci - uczestnictwo
w realizacji warsztatow oraz wspodtpracy pomiedzy uczestnikami projektu (zad. 1-4).

5) Podmioty, ktorych udziat okaze sie zasadny lub niezbedny w trakcie wdrazania/realizacji

zadania.

4. Okres czasu
2019r.-2020r.

5. Koszty
+ 225 000,00 PLN

6. Zrédta finansowania
budzet Wojewddztwa Wielkopolskiego
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DZIALANIE 3 — PODNOSZENIE SWIADOMOSCI WIELKOPOLAN W ZAKRESIE
PROBLEMU MARNOWANIA ZYWNOSCI W WIELKOPOLSCE -
INSTRUMENTY POLITYKI REGIONALNEJ

1. Tio
Propozycja kampanii edukacyjnych zostata przedtozona podczas dyskusji nad Planem
Dziatania podczas drugiego spotkania wielkopolskiej grupy interesariuszy EcoWaste4Food w dniu
10 pazdziernika 2017 r. w odpowiedzi na szacunki, wedtug ktérych gospodarstwa domowe

odpowiadajg za okoto 32% zmarnowanej zywnosci.

Niwelowanie skutkéw marnotrawienia zywnosci zainspirowane wizytami studyjnymi oraz
informacjami od partneréow przekazywanymi podczas spotkan w ramach Miedzyregionalnych
Warsztatéw Interesariuszy przyjeto forme dziatan zmierzajacych do przygotowania rekomendacji
do Strategii Rozwoju Wojewddztwa Wielkopolskiego dzieki ekspertyzom sporzgdzonym przez

ekspertéw branzowych i dalsze lobbowanie dziata ograniczajgcych marnotrawienie zywnosci.

2. Zadania

Zadanie 1. Przygotowanie rekomendacji do Strategii Rozwoju Wojewddztwa Wielkopolskiego,
majgcej wptyw na kolejny RPO w zwiqgzku z problemem marnotrawienia Zywnosci.

Przygotowanie rekomendacji do Strategii Rozwoju Wojewddztwa Wielkopolskiego opieraé
sie bedzie na zgromadzonych doswiadczeniach i materiatach z dotychczasowej realizacji projektu
EcoWaste4Food (EW4F), w tym dobrych praktyk z wizyt studyjnych oraz propozycji interesariuszy
projektu EW4F.

W ramach analizy dostepnych informacji konieczne jest wykonanie ekspertyzy (np. przez
profesjonalny zespdt ekspertow z branzy zywieniowej, ochrony srodowiska i ekonomii przy

wspotudziale UMWW) okreslajgcej skale i konsekwencje marnotrawienia zywnosci w Wielkopolsce.

Zadanie 2. Lobbing na rzecz przeciwdziatania marnotrawstwu Zywnosci.

Marnotrawienie zywnosci stanowi problem, o ktérym nalezy informowac¢ i edukowac

spoteczeAstwo w zakresie jego ograniczania. W tym celu zostanie powotana grupa przedstawicieli
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zespotu projektowego, ktéra bedzie promowata dziatania na rzecz przeciwdziatania marnotrawieniu

zywnosci. W sktad grupy wchodzié¢ bedg przedstawiciele:

e Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa Wielkopolskiego,
e wielkopolskich uczelni wyzszych i instytutéw naukowych,
e wielkopolskich przedsiebiorcéw,

e reprezentujgcy banki zywnosci w Wielkopolsce.

Dziatania przedstawicieli projektowych skupione bedg na:

1. Wypracowaniu podstaw i warunkéw do tworzenia s$rodowiska przyjaznego rozwojowi
trendéw w zakresie ograniczenia marnotrawienia zywnosci na szczeblu producenta,
przetworcy, dystrybutora, sprzedawcy i konsumenta. Rola przedstawicieli zespotu
projektowego sprowadza sie do promowania wspdtpracy pomiedzy przedsiebiorcami,
instytucjami naukowymi i konsumentami z obszaru wojewddztwa, a takze instytucjami
otoczenia biznesu oraz wtadzami lokalnymi i regionalnymi. Nowe instrumenty lobbujgce na
rzecz przeciwdziatania marnotrawieniu zywnosci obejmowaé zatem bedg wsparcie
przedsiebiorcéw, ktérzy dziatali z jednostkami naukowymi w ramach zawigzywania
konsorcjow i realizacji voucherdw. Przedstawiciele zespotu projektowego stworzg broszure
informacyjng promujgca przedsiebiorcow, ktérym udato sie uzyska¢ planowane rezultaty na
rzecz przeciwdziatania marnotrawienia zywnosci. Zostang przygotowane tez wywiady oraz
prezentacje firm na targach tematycznych.

2. Zostang zorganizowane wizyty studyjne dla radnych Sejmiku Wojewddztwa Wielkopolskiego
oraz innych oséb odpowiedzialnych za rozwéj przedsiebiorczosci, innowacyjnosci i obieranie
kierunkéw dziatan w wojewddztwie. Wizyty studyjne bedg zorganizowane do miejsc, ktore
w ramach projektu otrzymaty wsparcie w formie voucheréw lub do organizacji pozarzagdowych
zajmujacych sie dystrybucjg zywnosci dla potrzebujgcych, czy tez do podmiotéw, ktore
nawigzaty wspotprace i podjety wspdlne dziatania zmierzajagce do ograniczania
marnotrawienia zywnosci oraz innych miejsc, w ktérych funkcjonujg innowacyjne rozwigzania
stuzgce ograniczeniu marnotrawienia zywnosci.

3. Aktywny udziat przedstawicieli zespotu projektowego w wydarzeniach poswieconych
Inteligentnej Specjalnosci | "Biosurowce i zywnos¢ dla swiadomych konsumentéw" oraz

Inteligentnej Specjalizacji lll: ,Przemyst jutra” (Wyspecjalizowane technologie, maszyny,
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urzadzenia i ich elementy dla przemystu rolno-spozywczego) - dziatanie to wptynie
na rozpowszechnianie informacji o dobrych praktykach i innowacjach ograniczajacych

marnowanie zywnosci, zebranych w wyniku realizacji projektu EcoWaste4Food.

Zadanie 3. Budowanie swiadomosci w Internecie.

Marnowanie zywnosci rodzi istotne problemy spoteczne. Paradoksalnie, powoduje
zwiekszenie popytu, co przekfada sie na podwyzke cen zywnosci. To za$ prowadzi do sytuacji,
w ktorej ludzi nie staé na zakup podstawowych artykutéw spozywczych. Media zaczynajg dostrzegac
doniostos¢ problemu, podejmujac dyskusje. Aktualnie prowadzone kampanie sprzyjajg budowaniu
Swiadomosci w sieci. W zwigzku z tym w projekcie planuje sie wykorzysta¢ media do promocji
dobrych praktyk zwigzanych z ograniczeniem marnotrawienia zywnosci poprzez:

1. Stworzenie podstrony na stronie domowej UMWW stanowigcej tzw. punkt informacyjny
obrazujgcy aktualne dziatania zwigzane 1z ograniczeniem marnotrawienia Zywnosci
(podstawowe informacje o problemie marnowania zywnosci, przyktady dobrych praktyk
i innowacji, informacje na temat sposobu przekazywania zywnosci na cele charytatywne
i zwigzanych z tym zwolnieniach podatkowych wynikajgcych z przepiséw i rozporzgdzen, dane
teleadresowe powigzanych instytucji i organizacji, linki do stron informacyjnych, itp.). Ponadto,
zostang do podstrony podpiete media spotecznosciowe (Facebook, Twitter, Instagram,
Pinterest itp.). Na podstronie bedg zamieszczone niezbedne linki do podmiotdw i oséb, ktore
dziatajg na rzecz ograniczenia marnotrawienia zywnosci. Bedzie wskazana sSciezka dziatan dla:

* konsumenta: z propozycjami zachowan i dziatan ktdore wptywaja na ograniczenie
marnotrawienia — sposoby na zakupy, sposoby na przygotowanie potraw, sposoby
na przechowywanie zywnosci, sposoby na wspieranie organizacji pozarzgdowych
dziatajgcych z bankami zywnosci,

» dystrybutora: propozycje rozwigzan wspodtpracy z sieciami, z producentami, z innymi
dystrybutorami, z organizacjami pozarzadowymi dziatajgcymi we wspétpracy z bankami
Zywnosci,

* producenta: sposoby ograniczenia ilosci odpaddw poprodukcyjnych w réznych branzach,

skuteczne sposoby na efektywne dziatanie z sieciami, centrami logistycznymi,

monitorowanie zywnosci.
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Udziat w konferencjach zywieniowych cztonkdw projektu EcoWaste4Food odbywajgcych sie
na terenie Polski celem lobbowania dobrych praktyk zwigzanych z ograniczeniem
marnotrawienia zywnosci i promowania dobrze zrealizowanych projektéw. Dzieki rozwojowi
internetu  pojawity sie nowe narzedzia promocyjne, ktére mozina wykorzystaé
do upowszechniania rezultatéw projektow:

e media tradycyjne (radio, telewizja, prasa),

e internet — strony internetowe (wtasne oraz branzowe),

e materiaty drukowane (raporty, broszury, ulotki, foldery, publikacje, wystawy itp.),

e wydarzenia (konferencje, wernisaze wystawy, gale, seminaria itp.).
Organizacja $niadan prasowych w konwencji ,kulinarne kreacje smaku — drugie zycie
produktéw i potraw”. Sniadania prasowe zakladaja obecno$¢ przedstawicieli instytucji
samorzgdowych, przedsiebiorstw zaangazowanych w realizacje dziatan w projekcie
EcoWasted4Food, a takze przedstawicieli organizacji naukowych i instytutow badawczych,
ktdrzy byli interesariuszami w projekcie i ktdrzy wspierajg dziatania w regionie. Sniadania
prasowe bedg emitowane w mediach (TV, radio prasa). Planowane jest zaangazowanie podczas
$niadan mistrzéw kuchni regionalnej, ktérzy z produktéow oferowanych w asortymencie
regionalnym, produktdw Swiezych, ktére czesto nie sg wykorzystane w catosci
w gospodarstwach domowych ze wzgledu na ich wtasciwosci przechowalnicze w warunkach
domowych, wielko$é porcji i specyficznos¢ zastosowania. Mistrzowie kuchni zaprezentujg
w dwodch edycjach kulinarne sposoby i mozliwosci wykorzystania produktéw czesto
kupowanych w nadmiarze, bedacych w gospodarstwach domowych Zzrédtem marnotrawienia.
Tym sposobem zostanie zaproponowany w mediach sposdb na kreowanie nowych smakdw

i nowych kompozycji, ktére mogg ograniczy¢ marnotrawienie nadmiaru produktéw w domach.

Caty czas bedzie sie pamietad o tych odbiorcach, ktdrzy z Internetu korzystajg rzadko lub wcale.
Do nich bedzie mozna dotrzeé za pomocg medidéw tradycyjnych poprzez organizacje prezentacji
podczas regularnych wydarzen, jak Smaki Regiondw w Poznaniu. Przy tej okazji zostang
promowane dobre praktyki gospodarowania zywnoscig, beda organizowane konkursy w radiu

i internecie — przyktadowo na wiersz, przepis, gre czy rysunek.
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3. Zaangazowani uczestnicy

1) Urzad Marszatkowski Wojewddztwa Wielkopolskiego — koordynacja i wdrazanie zadan 1-3,
promocja dziatania.

2) Interesariusze Inteligentnej Specjalizacji 1 oraz Inteligentnej Specjalizacji 2 Programu
Innowacyjna Wielkopolska - zadanie 2.

3) Bank Zywnosci — zadanie 2.

4) Wielkopolskie przedsiebiorstwa ograniczajagce marnotrawienia zywnosci, w tym cztonkowie
SDKW - zadanie 2 i 3.

5) Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu, Uniwersytet Medyczny w Poznaniu, Politechnika
Poznanska, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu, Uniwersytet im. Adama Mickiewicza
w Poznaniu — Wydziat Prawa i Administracji — uczestnictwo w zadanie 1i 2.

6) Podmioty, ktorych udziat okaze sie zasadny lub niezbedny w trakcie wdrazania/realizacji

zadania.

4. Okres czasu
2019r.-2020v.

5. Koszty
*+ 95 000,00 PLN

6. Zrodta finansowania

budzet Wojewddztwa Wielkopolskiego

Koszty w ramach kazdego z trzech gtéwnych DZIALAN s3 szacunkowe i odnoszg sie do okresu dwdch
lat wdrazania Planu Dziatan projektu EcoWaste4Food oraz zabezpieczenia w budzecie Wojewddztwa
Wielkopolskiego. Szacunki kosztéw nie obejmujg wktadu wtasnego pozostatych proponowanych
zaangazowanych uczestnikéw realizacji poszczegdlnych zadan.
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