W trakcie uroczystai wreczone zostancertyfikaty i tabliczki z logo Sieci nagiujacym
podmiotom:

1. Sklep internetowy ,eGrabie.pl — Polskie plony podd] prég”, Rumin 77, 62-500
Konin

2. Restauracja Catering Adamo - Adam Bilski, ul. Koniggiej 30, 62-050 Mosina

3. Gospodarstwo Rolne Michat Imbiorowicz, Pasieka Ddadla, Przybrodzin 2,

62-430 Powidz

Restauracja ,Pod Niebieniem”, tlydowska 1, 61-761 Pozfia

Restauracja Glamour, ul. Rynkowa 92, 62-081 Hrzerowo

Sredzka Spotdzielnia Mleczarska JANA, ul. Dassiiego 6, 63-000Sroda

Wielkopolska

7. Restauracja Bazar 1838 S.A., ul. Paderewskieg0-8,/6 Pozna

8. Hotel HP Park, Restauracja Panorama, ul. Baranigaké1-131 Pozma

9. Restauracja TASTE _it, Hotel SPA_larnia, Czarneaki®@, 62-040 Puszczykowo

10.,Smakosz” Bar Restauracyjny, Bogdanowo 25, 64-600r@iki

11.Restauracja Komoda Club, ul. Niecata 6a, 62-800sKal

oo b

1. Sklep internetowy ,eGrabie.pl — Polskie plony pd Twgj prog”, Rumin 77, 62-500
Konin

.€Grabie — Polskie plony pod Twoj prog” zajmujee sdystrybuci wybranych
certyfikowanych i uznanych przez klientow produktiowyrobow gotowych, warzyw,
owocOw, nabiatu, wdlin i pieczywa, pochodzych z najlepszych gospodarstw
rodzinnych, prosto pod drzwi klientow. Firma jakeemqwsza na rynku wprowadzita
mozliwos¢ zamawiania drag elektroniczia produktow regionalnych, pochagz/ch od
rolnikdbw, mleczarni, zaktadow rgnych za pg&rednictwem platformy internetowej.

Kategoria: Hurtownicy i sprzedawcy detaliczni

Certyfikat Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolski pznaje st na:

- Sklep on-line ,,eGrabie — Polskie plony pod Twidgy

2. Restauracja Catering Adamo - Adam Bilski, ul. Kmopnickiej 30, 62-050 Mosina
Restauracja Adamo swpfiziatalng¢ rozpoczta w 1993 roku, choctatradycje kulinarne
rodziny segaja lat migdzywojennych. Pradziadek witaciela Teodor Bilski prowadzit
pierwsz restaurag w Mosinie. Do dZ zachowaly si niektore przepisy z tamtych lat,
ktore @ wykorzystywane w codziennej pracy. Dania oferowame Kkarcie
sa charakterystyczne dla regionu i produkowane z liojch sktadnikow.
Oprocz zachowania tradycji, w restauracjizglunacisk kfadzie gi na prawidtowe

stosowanie technik gotowania i starannego dobdadsikow do potraw.

Kategoria: Restauracje, inne punkty gastronomicargz obiektyswiadczce ustugi
hotelarskie.

Certyfikat Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolski gpznaje s¢ na:

- Zurek na biatej kietbasie i ydzonym boczku
- Barszcz



- Czernina
- Kaczka pieczona z jabtkami

3. Gospodarstwo Rolne Michat Imbiorowicz, Pasieka &ry Ula, Przybrodzin 2,
62-430 Powidz

Gospodarstwo Rolne Michat Imbiorowicz stworzyto sria marke pasiecza — Pasieka
Dary Ula. Lokalizacja pasieki sprzyja produkcji wysej jakasci miodu. Przybrodzin

I tereny okoliczne znajdgj sie na terenie Powidzkiego Parku Krajobrazowego,
ktorego sercem jest najgkisze w Wielkopolsce Jezioro Powidzkie. Tereny Parllea

do obszaru chronionego.

Kategoria: Rolnicy, ogrodnicy, przegbiorstwa rybackie
Certyfikat Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolski gpznaje st na:

- Miod rzepakowy

- Miod akacjowy

- Miod wielokwiatowy
- Midd lipowy

- Miod faceliowy

4. Restauracja ,Pod Niebieniem”, ul.Zydowska 1, 61-761 Pozna

Idea Restauracji ,Pod Niebieniem” jest nawanie do polskiej kuchni szlacheckiej,
mieszczaskiej, chtopskiej. W ofercie restauracji znaplgje lokalne dania odwotgge
si¢ do szeroko rozumianej kuchni polskiej, jednak zezegolnym uwzgldnieniem da
poznaskich i wielkopolskich. Prawie kda z potraw skomponowana jest z shy
0 nawhzaniu do tradycji polskiej i kulinarnej. W karciestauracji znal€ mazna
zapomniane skiadniki, np. olej rzepakowy ttoczory rimno, olej z Inianki i Inu
(z ttoczarni oleju w Grodzisku Wielkopolskim).z(dvane g takze pokrzywy, jarma,
dynia, gryka, orzeszki buka, nasiona chwastoéw mingziczyzna. Dziatania restauracji
zostaly docenione przez specjalistow: restauraggt lpureatem Culinary Fest — edycja
».dziedzictwo kulinarne”.

Kategoria: Restauracje, inne punkty gastronomicerez obiekty swiadczice ustugi
hotelarskie.

Certyfikat Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolski pznaje st na:

- Sled? po wielkopolsku
- Zupa ,slepe ryby”

- Zurek tradycyjny

- Kaczka po poznaku

5. Restauracja Glamour, ul. Rynkowa 92, 62-081 Przenierowo
W karcie da Restauracji Glamour znajdusic dania bazujce na lokalnych produktach,

eksponujce wysmienita i zdrowa gesing. Gasciom hotelowym wgczane s lokalne
przysmaki: konfitury, smalec, czy pasztetesigy.



Kategoria: Restauracje, inne punkty gastronomicerez obiekty swiadczice ustugi
hotelarskie.

Certyfikat Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolski gpznaje st na:

- Duszona wtrébka gesia podana z krychanymi ziemniakami i sajatkiszonego ogorka
- Zupa ,slepe ryby”

- Salatka z Korcziskiego koziego sera z gotowanym burakiem i dressingabtkowo
- Migtowym

6. Sredzka Spoéidzielnia Mleczarska JANA, ul. Daszgskiego 6, 63-000Sroda
Wielkopolska

Sredzka Spétdzielnia Mleczarska JANASwodzie Wielkopolskiej kontynuuje dziataléo
mleczarni, powstatej vBrodzie Wielkopolskiej w 1885 roku. Od ponad 100 s&tipuje
surowiec z terenu okolicznych gmin paémych na obszarze czystym ekologicznie.
Wielkopolska kultura rolna, stuletnia tradycja is$doadczenie sredzkich mleczarzy
ksztatltup szeroki asortyment produktow. Mleczarnia JANA ngledo czotowych
producentow artykutdbw nabiatowych w kraju, umteje faczy elementy nowoczesnej
technologii, zastosowanie maszyn i agtzen najhowszych generacji z zachowaniem
tradycyjnych sposobéw wytwarzania tych produktowyré klienci juz od wielu lat znaj

i doceniay.

Kategoria: Przetworcyywnaosci.
Certyfikat Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolski gpznaje s¢ na:

- Masto wielkopolskie
- Smietanka 30% tluszczu kubek 200 ml
- Maslanka naturalna prosto z masielnicy butelka 750 ml

7. Restauracja Bazar 1838 S.A., ul. Paderewskiego &-870 Pozna

Po wielu latach przerwy Spoétka Bazar Pamia powrdcita do tradycji i otworzyta
podwoje swojej pierwszej z planowanych restaurdtfiya ze wzgédu na histoki tego
miejsca nazwano "Bazar 1838". &@® mog w niej sprobowéa dax mistrza kuchni Jacka
Fedde. Kuchnia restauracji opiera sia polskiej tradycji kulinarnej, w nowoczesnej
I eleganckiej formie. Restauracja wytwarza kietbasy swini ztotnickiej, wywa
sprawdzonych i regionalnych produktéw.

Kategoria: Restauracje, inne punkty gastronomicargz obiektyswiadczce ustugi
hotelarskie.

Certyfikat Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolski gpznaje s¢ na:

- Stek z golonki podany z ziemniakami i zielonyoszliem

- Prega wotowa duszona w czerwonym winie i warzywackapad puree ziemniaczanym
- Staropolskturek z biak kietbag

- Safatka z twarogiem, truskawkami i mtodym szperak

8. Hotel HP Park, Restauracja Panorama, ul. Baraniaka/’7, 61-131 Pozné



W statej ofercie restauracji Hotelu HP PARK w Paznaznajduy sie dania kuchni
polskiej i europejskiej. Znakiem firmowym jest wykgstanie wyicznie swiezych
produktow i wykonanie kalego dania od podstaw w oparciu 0 najlepsze tradycj
I przepisy kulinarne.

Kategoria Restauracje, inne punkty gastronomiczne oraz opiéwiadczce ustugi
hotelarskie.

Certyfikat Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolski gpznaje s¢ na:

- Golonka pieczona podana z kapukivaszon i puree z grochu
- Zraz wotowy zawijany podany z buraczkami i traglygmi poznaskimi pyrami
- Schab z sosem jabtkowym, kopytkami i bukieteraymar

9. Restauracja TASTE_it, Hotel SPA larnia ul. Czarneckego 56,
62-040 Puszczykowo

W restauracji TASTE_it dziatagej przy HOT_elarni HOTEL&SPA nima skosztowa
typowych da kuchni wielkopolskiej. Dania, jak pierz kaczki i gsina podawane
sa z tradycyjnymi dodatkami, takimi jak kasza, pyzkapytka. Restauracja nie korzysta
Z potproduktéw, wszystko przygotowuje sama.

Kategoria: Restauracje, inne punkty gastronomicerez obiekty swiadczice ustugi
hotelarskie.

Certyfikat Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolski pznaje st na:

- Pieczona pierz kaczki
- Pieczona pierz gsi
- Udko z gsi z sosem jatowcowym

10.,Smakosz” Bar Restauracyjny, Bogdanowo 25, 64-600 larniki

Restauracja serwuje dania kuchni polskiej i redimmgja przygotowane wedtug
tradycyjnych receptur, wytznie ze s$wiezych produktéw, ktére kupowane
sa od lokalnych, matych producentéw i gospodarstw. [aygotowania da stosuje
si¢ tylko przyprawy naturalne, ziota orawieze warzywa. Specjalsoia lokalu jest danie
regionalne - "wielkopolska czernina" i "plyndze migiaczane z dodatkiem ukwaszonej
prawdziwej wiejskiej smietany”. W karcie znajduje iréwniez wiele innych da
regionalnych.

Kategoria: Restauracje, inne punkty gastronomicargz obiektyswiadczce ustugi
hotelarskie.

Certyfikat Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolski gpznaje s¢ na:

- Gzik wielkopolski

- Czernina z kaczki

- Zurek na wtasnym zakwasie z kielpasviejskim jajkiem
- Plyndze z cukrem i prawdziwiejsk; smietany



- Golonka gotowana z kapystasmaang i pyrkami

- Polewka poznéska na méance

- Piecz@ wieprzowa z szagéwkami i kapugasmaary
- Pierogi z seremdmietany ukwaszon

- Zraz zawijany wielkopolski, kluchy na parze ideki
- Pyry z gzikiem

- Pyrki sma@one na wiejskim n3&e z jajkiem sadzonym i flankg
- Pierogi z mgsem z kaczki

- Pierogi z kapusti grzybami

- Pierogi jagodowo — serowe

- Pierogi truskawkowo — serowe

11. Restauracja Komoda Club, ul. Niecata 6a, 62-800 Hiaz

Restauracja Komoda Club jest gtéwnym organizator8micta Ulicy Niecatej,
ktora to impreza zostata uznana za pednnajlepszych imprez kulturalnych Kalisza.
W kazda $rode restauracja organizuje spotkania z cyklu kultwaldrody.
Kilka z nich pgwigconych byto take tematyce kulinarnej. Do przygotowaniaideaywa
sig surowcow i produktéw pochoeeych z regionu.

Kategoria: Restauracje, inne punkty gastronomicargz obiektyswiadczce ustugi
hotelarskie.

Certyfikat Dziedzictwa Kulinarnego Wielkopolski gpznaje s¢ na:
- Zupa cebulowa

- Kluski i¢kq ktadzione zagniatane w naczyniu kamiennym
- Cebula po kalisku duszona z kielpasregionu kaliskiego



